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INSTALLATIONSHANDBUCH

Die Installation ist nach den Regeln der Technik in Ubereinstimmung mit den Hinweisen in vorliegender
Anleitung und den im Land der Installation geltenden Bestimmungen durchzufuhren. Die in vorliegender
INSTALLATIONSHANDBUCH enthaltenen Hinweise richten sich an ermachtigte Personen und
qualifizierte Fachkrafte, die mit Gas- und Elektrogeraten und -anlagen vertraut sind.

Dieses Handbuch ist dem Benutzer nach der Installation zu Gbergeben.
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WARNHINWEISE:

Der Kaufer verpflichtet sich, sein Gerat nach dem Stand der Technik sowie nach den geltenden
Vorschriften und Normen zu installieren bzw. installieren zu lassen.

Soll das Gerat auf einem Sockel platziert werden, so sind die erforderlichen Malithahmen zu
treffen um sicherzustellen, dass das Gerat nicht vom Sockel herunter rutschen kann.

Alle technischen Eingriffe (Installation, Fehlerbehebung, Einstellungen usw.) missen von
qualifizierten Fachleuten durchgefuhrt werden.

Das Gerat darf nie an der Relingstange gehoben oder getragen werden. Alle hierauf
zurtckzufliihrenden Schaden sind nicht durch die Garantie abgedeckt.

Wenn das Gerat nahe an einer Wand, Zwischenwand, Kichenmdébeln oder Verkleidungen
aufgestellt werden soll, muss sichergestellt sein, dass diese aus nicht brennbarem Material
bestehen. Ansonsten mussen sie durch nicht brennbares Material mit guter thermischer Isolierung
geschutzt werden. Dabei mussen die entsprechenden Brandschutzbestimmungen eingehalten
werden.

Der Bodenbelag in der Nahe des Gerates muss fur eine Temperatur von mehr als 65°C uber
Raumtemperatur ausgelegt sein, ohne dass Schaden durch Verformungen, Schrumpfen oder
Verfarbungen auftreten kénnen. Bodenbeldage aus Kunststoff oder Teppichbéden sind nicht
geeignet.

Gasgerate sollen nur unter einer Abluft-Dunstabzugshaube betrieben werden. Weitere
Bestimmungen sind mit dem Schornsteinfeger und dem Installateur abzuklaren.

Das Gerat darf nicht verkleidet werden, um Uberhitzungen Zu vermeiden.

Vergewissern Sie sich, dass die Bedingungen der Gasversorgung (Gasart und Druck) mit den
Einstellungen des Gerates ubereinstimmen.

Die Gerateeinstellungen finden Sie auf dem Typenschild oder einem separaten Aufkleber.

Dieses Gerat ist nicht an eine Abgasdffnung angeschlossen. Es muss entsprechend den
anzuwendenden Installationsvorschriften aufgestellt und angeschlossen werden. Besondere
Aufmerksamkeit wird den geltenden Liftungsvorschriften gewidmet.

LIEFERUNG - AUSPACKEN:
Die Lieferung erfolgt auf einer Holzpalette, mit Pappe und Folie verkleidet und geschitzt.

Nach dem Auspacken muss der ordnungsgemalie Zustand des Gerates festgestellt werden.
Schaden sind sofort auf dem Lieferschein zu vermerken und vom Speditionsfahrer schriftlich
bestatigen zu lassen.

Das Gerat ist von unten mit der Palette verschraubt. Um die Verschraubung zu Idsen ist ein
Steckschlussel 10 mm notwendig

Heben Sie das Gerat von der Palette. Hierbei nicht an der Relingstange anheben.

BEWEGEN - POSITIONIERUNG:

Hoéhenanpassung und Bewegen des Herdes:

@ Schublade entfernen.

Das Unterteil des Herdes besteht aus einem Edelstahl-Sockel, der hinten mit hohenverstellbaren
rollen ausgestattet ist.

Die Sockelblende aus Edelstahl ist abnehmbar indem man die Stifte oben an der Blende
herauszieht
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AUFSTELLUNG

Offnen der Seitentir (bei einigen Modellen).

@ Ziehen Sie die Stifte oben aus der Blende.

@ Entfernen Sie die Sockelleist.

@ Mit dem mitgelieferten Schllssel (SW 7 mm) verstellen Sie Gber
eine Achse die Hohe der hinteren Rollen und heben oder senken
das Gerat um einige Millimeter. Das Herausdrehen der Rollen
erlaubt auch ein leichteres Bewegen des Gerates.

@ Stellen Sie die vorderen StellfURe mittels des mitgelieferten
Schlissels (SW 20 mm) ein.

INSTALLATIONSHANBUCH 4
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AUFSTELLORT:

e Gerat der Klasse 2, Unterklasse 1

« Uberprifen Sie, dass alle Versorgungsanschliisse wie Strom, Gas, Wasserzu- und —ablauf (falls
Option Multifunktionskochmulde gewtinscht) an der Riickseite bzw. neben dem Gerat vorhanden sind.

« Uberpriifen Sie, dass geniigend Platz zum Bewegen des Herdes und die in den Abbildungen
dargestellten Abstande vorhanden ist.
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(1) ACHTUNG: Die Standardhéhe des Gerates ist 930 mm. Auf Wunsch kann ab 900 mm eine
Sonderhdhe bestellt werden.

@ Wenn der Herd an eine Arbeitsplatte anschliel3t, muss die Héhe des Herdes blindig mit der
Arbeitsplatte oder hdher eingestellt werden.

Oberhalb der Kochflache ist nach allen Seiten ein Abstand von 75 mm zu benachbarten Flachen
einzuhalten. Zu nicht brennbaren Materialien (Keramik, Glas, Stein, Metall) genlgt ein Abstand
von 50 mm.

@ Zwischen der Kochflache und horizontalen Flachen tUber dem Herd muss ein Mindestabstand
von 800 mm eingehalten werden.

@ Es wird empfohlen, zu benachbarten Wanden oder Mdbeln einen Abstand von 5 mm einzuhalten,
um das Bewegen des Herdes beim Einbau und zu Reinigungszwecken oder Reparaturen zu
erleichtern.

@ Es wird empfohlen, das Kochfeld vorne 55 mm gegenliber benachbarter Arbeitsplatte Gberstehen
zu lassen.

5 INSTALLATIONSHANBUCH



INNENRUCKBEREICHE LACANCHE

AUFSTELLUNG

Die Rickwand hat auf 40 mm gesetzt werden
niedriger als die Oberseite des Ofens
so ist, dass gegen die Wand gehalten.
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INSTALLATIONSHANBUCH

Stellen Sie das Gehause
direkt auf dem Herd.
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650 mm

ARBEITSPLATTE

KOCHFELD
(DRAUFSICHT)

ARBEITSPLATTE

@ 55 mm

s (5)

) som

VERWENDUNG DES ABSTANDHALTERS (ART-NR. DSD) UND DER RUCKWAND
(ART-NR. LCHD UND LCRD):

Fir hitzeempfindliche Materialien an der Wand hinter dem Herd empfehlen wir die Verwendung des
Abstandhalters DSD, der einen Abstand des Herdes zur Wand von 50 mm gewahrleistet, so dass
die Gesamttiefe der Kochplatte dann 700 mm betragt

700 mm

ARBEITSPLATTE

Abstandhalte DSD

KOCHFELD
(DRAUFSICHT)

50 mm

650 mm

ARBEITSPLATTE

@ 55mm

o (5) ©) smm
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AUFSTELLUNG

Wichtiger Hinweis zum Material der hinter den Ofen installierten Spritzschutzvorrichtungen:

Die Ofen der Lacanche-Reihe weisen eine sehr hohe Energieeffizienz auf, so dass fast keine
Warme aus den Ofenhohlraumen oder durch die Tirdichtungen entweicht. Wahrend des Kochens
auf natlrliche Weise erzeugter Dampf sollte entfernt werden. Die fiir die Beluftung der Ofen lhres
Lacanche-Klaviers erforderlichen Liftungsschlitze befinden sich auf der Rickseite des Kochfelds.
Da Dampf aus dieser Entliftung entweichen kann, ist es wichtig, ein geeignetes Backsplash-Material
hinter Inrem Lacanche-Klavier zu installieren.@

Verwenden Sie keine wasserempfindlichen Materialien wie pordse Steine, Holz, Gips oder
Trockenbau, Acryl, Latex- oder Mattfarben, unglasierte Keramik usw.

INSTALLATIONSHANBUCH 8
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WARNHINWEISE:

Der Gasanschluss unserer Gerate erfilllen die ISO EN 228-1 Standards (parallele AulRengewinde).
Fir die Verwendung in Landern, die die Ubereinstimmung mit EN ISO 10226-1 vorschreiben
(konisches AulRengewinde) wird ein Adapter mitgeliefert (siehe Tabelle 13 im Technischen Anhang) .

Lacanche Gasherde sind fur den Anschluss an das Erdgasnetz oder an Flussiggas (Propan/Butan)
vorgesehen.

Sie miussen von nach den geltenden Vorschriften und Normen der EU und nationaler Vorschriften
von qualifizierten und konzessionierten Installateuren angeschlossen werden.
VORSICHTSMASSNAHMEN VOR DEM ANSCHLUSS:

Umdie Versorgung mitdemrichtigen Gas zu gewahrleisten, und einen sicheren Betrieb sicherzustellen
sind folgende Dinge zu prufen:

VERSORGUNG DES GERATES MIT DER ENTSPRECHENDEN GASART:

«  Vor dem Anschluss muss die Ubereinstimmung des Druckes der Gasanlage mit dem Druck, fiir
den das Gerat eingestellt ist, Uberprift werden. Diese Information finden Sie nach dem Entfernen
der Schublade auf dem darunter befindlichen Rahmen (in der Regel links)

Wenn das zur Verfigung stehende Gas nicht mit dem Gas, flir den Herd besttickt ist, Gibereinstimmt,
mussen die DUsen gewechselt und eine Einstellung vorgenommen werden.

Die Anleitung hierfir finden Sie in diesem Handbuch unter «Gaswechsel».

GASLEITUNG:

» Der Querschnitt der Gasleitung muss im starren und flexiblen Bereich so ausgelegt sein, dass
ein fir den Anschlusswert des Herdes gentigend groRer Gasfluss gewahrleistet ist. Dies muss
von einem Gasinstallateur gepruft werden.

* Die Rohrleitungen missen absolut sauber sein, um ein Verstopfen der Disen zu verhindern und
eine einwandfreie Funktion der Magnetkdpfe in den Gashahnen zu gewahrleisten.

STROMANSCHLUSS:

* Fur die elektrische Zindung der Brenner muss das Gerat an Strom angeschlossen werden.
Stellen Sie sicher, dass sich ein entsprechender Stromanschluss in erreichbarer Nahe des
Herdes befindet (siehe «Elektrischer Anschluss»)

BELUFTUNG:

» Fur die richtige Verbrennung des Gases ist flr eine
ausreichende Bellftung zu sorgen. Beachten Sie die
entsprechenden Vorschriften und fragen Sie lhren
Schornsteinfeger.

ABSPERRHAHN:

* Es mussinder Nahe des Herdes ein Absperrhahn
installiert werden, mit dem die Gaszufuhr leicht o o | o °
unterbrochen werden kann.

o INSTALLATIONSHANBUCH



GASANSCHLUSS
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Gasanschluss:

Seit 1. Juli 1997 missen alle Neuanschlisse mit einem automatischen Absperrventil ausgerustet
werden. Dies gilt auch flr Erneuerungen bestehender Anschlisse.

Flussiggas (Butan und Propan):

Propangas:
Die Installation muss mit einem Sicherheitsregler Klasse 1 versehen werden.
SchlieRen Sie das Gerat an den Ausgang eines Gasmengenreglers 4 kg/h an.

Es wird empfohlen, an den Eingang des Gasmengenreglers zwei Gasflaschen (Zwillingsanlage)
anzuschlie3en, um eine langere Betriebsdauer zu erreichen.

Es wird emprohlen, zur Versorgung 35 kg — Gasflaschen oder einen Gastank zu verwenden. Der
Gerateanschluss muss mit einem zugelassenen Gasschlauch mit max. 2 m Lange erfolgen.

Butangas:

Zum Anschluss muss ein Butan-Sicherheitsregler verwendet werden, der auf der Flasche montiert
wird. Der Gerateanschluss muss mit einem zugelassenen Gasschlauch mit max. 2 m Lange erfolgen.
SchlieRen Sie das Gerat an den Ausgang eines Gasmengenreglers 2,6 kg/h an.

Es wird empfohlen, an den Eingang des Gasmengenreglers zwei Gasflaschen (Zwillingsanlage)
anzuschlielen, um eine langere Betriebsdauer zu erreichen.

ANSCHLUSS: g

® Das Gerat ist mit einem & 15/21 Anschluss (méannlich) @ 1/2" E— ,,ﬁ
Gasgewinde ausgeristet, der sich an der Rickseite des Gerates
befindet.

® Fir eine korrekte Versorgung verwenden Sie einen zugelassenen
Gasschlauch mit der vorgeschriebenen Spezifikation, z. einen
metallverstarkten Sicherheitsschlauch.

® \Wenn der Anschluss erfolgt ist, prifen Sie den anliegenden Druck e 5 H
am Prifanschluss , an der Rickseite des Gerates am Ende ﬁ
des Gasrohres.

® Priifen Sie den Anschluss auf Undichtheiten.

INSTALLATIONSHANBUCH 10



GASANSCHLUSS

FUNKTIONSPRUFUNGEN UND KONTROLLEN:
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Wenn der Anschluss fertig ist, kontrollieren Sie, ob die Brenner richtig funktionieren (Kochfeldbrenner

und Backofenbrenner) und justieren Sie diese, falls erforderlich.
FUNKTIONSKONTROLLE DER KOCHFELDBRENNER:

@' Kontrollieren Sie, dass das Gerat an Strom angeschlossen ist.

® Kontrollieren Sie, dass das Gas-Absperrventil gedffnet ist.

@ Dricken und drehen Sie den Bedienknebel entgegen des Uhrzeigersinns und betatigen Sie

gleichzeitig den Zlindschalter.

Hat der Brenner gezindet, Zindschalter loslassen.

@ Stellen Sie die Anzeige auf das kleine Flammensymbol 6 und
halten Sie dabei den Bedienknebel eingedriickt.

Bedienknebel nach etwa zehn Sekunden loslassen, damit das
Thermoelement einrasten kann.

@ Auf der niedrigsten Stufe muss die Flamme tief und gleichmaRig
brennen und die Thermoelementsonde leicht

» Ist die Flamme in unterster Position zu schwach und erlischt
der Brenner nach dem Loslassen des Bedienknebels, muss
die Gasdurchlassmenge des Brenners erhéht werden.

» Ist die Flamme auf der niedrigsten Stufe zu stark, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners reduziert werden.

1 INSTALLATIONSHANBUCH

\\S\eS=rayar=ss

7




GASANSCHLUSS
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FUNKTIONSKONTROLLE DER OFEN BRENNER:

® Kontrollieren Sie, dass das Gerat an Strom angeschlossen ist.

® Kontrollieren Sie, dass das Gas-Absperrventil gedffnet ist.

(1) Offnen Sie die Backofentr.

@ Entfernen Sie den Ofen, um die Zindung und Brennerbetrieb zu
visualisieren.

@ Dricken und drehen Sie den Knopf auf Position 10 und driicken Sie
gleichzeitig die Power-Taste.

@ Hat der Brenner gezindet, Zindschalter loslassen.

Bedienknebel nach etwa zehn Sekunden loslassen, damit das
Thermoelement einrasten kann.

@ Zundschalter loslassen.

@ Backofentlir schlielen und 15 Minuten warten.

@ Drehen Sie den Bedienknebel entgegen 1.

Die Ofentir 6ffnen und sofort prifen, ob die Flammenhdhe nach
unten (wenige Millimeter) und nur leicht bedecken die Spitze des
Thermoelements.

@ Auf der niedrigsten Stufe muss die Flamme tief und gleichmalig
brennen und die Thermoelementsonde leicht abdecken.

» Ist die Flamme in unterster Position zu schwach und erlischt
der Brenner nach dem Loslassen des Bedienknebels, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners erhéht werden.

» Ist die Flamme auf der niedrigsten Stufe zu stark, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners reduziert werden.

INSTALLATIONSHANBUCH 12



EINSTELLUNG DER BRENNER
DES KOCHFELDES
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Die Gasgerate von Lacanche werden mit einer Voreinstellung geliefert, die den bei der Lieferung
und auf dem Hinweisschild angegebenen Gasspezifikationen des Speisegases entspricht (Sorte,
Druck).

Nach dem Anschluss ist in jedem Falle die ordnungsgemafle Funktion der Brenner zu Uberprifen
(Kochfeldplatte und Backofen) und sind bei Bedarf Einstellungen zur Korrektur der Flammenhohe
vorzunehmen.

Hierzu muss der Gasdurchfluss des jeweiligen Brenners durch Anziehen oder Lésen der Stellschraube
des Hahns hinter dem Bedienknebel eingestellt werden.

Diese Einstellung ist im Zusammenhang mit der Anderung der Gassorte notwendig, nachdem die
Diisen ausgetauscht worden sind (siehe Kapitel ,Anderung der Gasart).

WARNHINWEIS:

Die Einstellung der Brenner ist von einer qualifizierten Fachkraft durchzufihren.

INBETRIEBNAHME:

@ Dricken und drehen Sie den Bedienknebel entgegen des Uhrzeigersinns und betatigen Sie
gleichzeitig den Zindschalter.

Hat der Brenner gezindet, Zlindschalter loslassen.

SNSANAWAYA ==

I T T

@Stellen Sie die Anzeige auf das kleine Flammensymbol «A» und
halten Sie dabei den Bedienknebel eingedriickt. *

Bedienknebel nach etwa zehn Sekunden loslassen, damit das A "
Thermoelement einrasten kann.

@Auf der niedrigsten Stufe muss die Flamme tief und gleichmaRig

brennen und die Thermoelementsonde leicht abdecken.

» Ist die Flamme in unterster Position zu schwach und erlischt /
der Brenner nach dem Loslassen des Bedienknebels, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners erhoht werden. ==y,

P Ist die Flamme auf der niedrigsten Stufe zu stark, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners reduziert werden.

13 INSTALLATIONSHANBUCH



EINSTELLUNG DER BRENNER
S it DES KOCHFELDES

EINSTELLUNG DES DURCHLASSES:

O
Die Einstellung des reduzierten Durchlasses des Einspeisegases Q
wird bei brennender Flamme nach Entfernen des Bedienknebels ~
durchgeflihrt. Dabei ist mit einem kleinen Schraubenzieher die Schraube ',
am Gashahn hinter dem Bedienknebel und der Bedienblende zu |6sen A
bzw. anzuziehen. l‘
V5
i

@ Wenn die Flamme an ist, den Knopf auf die kleine Flammen-position
stellen «».

@ Legen Sie den Bedienknebel zur Seite.

@ Die Schraube des Gashahns anziehen
oderldsen, umdie Flammein der Position
»geringer Durchlass® einzustellen.

Durch Lo6sen der Schraube wird die
Flamme grofker, durch Anziehen der
Schraube kleiner.

@ Stecken Sie den Bedienknebel auf, drehen Eie diesen anschliefend

nach links in die Position Grol3e Flamme «Ll».

@ Wechseln Sie schnell von der Position GroRe Flamme «&» in die
Position Kleine Flamme «/».

Bei diesem Vorgang darf die Flamme nicht erléschen.

Die Flammen mussen sich auf ein Viertel ihrer GroRRe in der Position

Mini reduzieren.

Ist dies nicht der Fall: /
- Wiederholen Sie die Schritte von @ bis @

INSTALLATIONSHANBUCH 14



EINSTELLUNG DER BRENNER
DES KOCHFELDES
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EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT:

Die Einstellung der Primarluft (Luft-/Gasgemisch) wird durch Einstellung des Luftrings am Ful} des
Brenners unter der Platte vorgenommen. Das Gemisch ist korrekt, wenn die Flamme stabil brennt
und einen blauen Kegel aufweist.

Eine Flamme mit schwach ausgeformter und gelber Spitze weist auf
Luftmangel hin.

Eine Flamme, bei der sich an der Basis Locher vom Brennerdeckel
abheben, zeugt von Uberschussiger Luft.

ACHTUNG: Bei der Einstellung des Luftrings brennt der entsprechende
Brenner nicht.

Stellen Sie sicher, dass alle greifbaren Elemente (Topfroste,
Brennerdeckel, ...) sowie die Arbeitsbereiche nicht heill
sind, um Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

@ Nehmen Sie Topfroste, Glihplatte (fir die Platten , Tradition“) ab und
entfernen Sie anschlieliend Brennerdeckel und -gehause.

@ Loésen Sie nach dem Offnen des Kochfeldbrenners die Kontermutter
der Regelstange des Luftrings mit einem Schlissel der GréRRe 7.

» Drehen Sie bei Luftmangel die Regelstange nach rechts, um die
Offnung des Luftrings zu vergréRern.

» Drehen Sie bei Luftiberschuss die Regelstange nach links, um
die Offnung des Luftrings zu verringern.

@ Kontermutter wieder aufsetzen und vorsichtig anziehen.

@ Setzen Sie nach der Einstellung die Brennergehause und -deckel
wieder auf und fihren Sie einen neuen Versuch durch.

EINSTELLUNG DER FLAMMSICHERUNG MITTELS THERMOELEMENT: @

Wahrend der Ziindung und nach der Einstellung, nachdem der Brenner
erloschen und der Bedienknebel eingedrlckt gehalten und nach etwa
20 Sekunden wieder losgelassen wird, ist zu prufen:

- Dass die Spitze des Thermoelements gut von der Flamme umziingelt ﬁ
wird, ohne dass diese mit dem Brenner in Kontakt kommt. ™

- Dass die Thermoelemente und Magnetkopfe ordentlich sauber sind.

-Dass der Magnetkopf korrekt auf dem Hahn (vorsichtig)
festgeschraubt ist.

15 INSTALLATIONSHANBUCH






EINSTELLUNG DES BACKOFENBRENNERS
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Die Gasgerate von Lacanche werden mit einer Voreinstellung geliefert, die den bei der Lieferung und
auf dem Hinweisschild angegebenen Gasspezifikationen des Speisegases entspricht (Sorte, Druck).

Es ist absolut notwendig, nach dem Anschluss die ordnungsgemafle Funktion der Brenner
(Kochfeldplatte und Backofen) zu Uberprifen und bei Bedarf eine entsprechende Einstellung
vorzunehmen, um die Flammenhdhe einzustellen.

Hierzu muss der Durchfluss des Einspeisegases des Brenners durch Anziehen oder Loésen der
Einstellschraube des Hahns neben dem Bedienknebel eingestellt werden.

Diese Einstellung ist bei einer Anderung der Sorte des Einspeisegases nach einem Wechsel der
Diisen unverzichtbar (siehe Abschnitt ,Anderung der Gasart).

WARNHINWEIS:
Die Einstellung der Brenner ist von einer qualifizierten Fachkraft durchzufuhren.
INBETRIEBNAHME:

(1) Offnen Sie die Backofentiir.
@ Nehmen Sie die Backofensohle heraus.

@ Dricken Sie auf den Bedienknebel, drehen Sie diesen und betatigen
Sie gleichzeitig den Zindschalter.

Hat der Brenner geziindet, Ziindschalter loslassen.

@ Backofentur schlie3en.

@ Lassen Sie den Backofen etwa 10 Minuten lang heizen (Thermostat
10).

17 INSTALLATIONSHANBUCH
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@ In die niedrigste Stellung schalten (Thermostat 1).

@ Offnen Sie die Backofentiir und Gberpriifen Sie sofort, ob die Flamme
niedrig brennt (einige Millimeter) und die Spitze des Thermoelements
leicht abdeckt.

Bei unterster Position muss die Flamme gleichmafig brennen.

» Ist die Flamme in unterster Position zu schwach und erlischt
der Brenner nach dem Loslassen des Bedienknebels, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners erhdht werden.

» Ist die Flamme in unterster Position zu stark, muss die
Gasdurchlassmenge des Brenners verringert werden (siehe
diesbeztiglich “EINSTELLUNG DES DURCHLASSES”).

EINSTELLUNG DES DURCHLASSES:

Die Einstellung des reduzierten Durchlasses des Einspeisegases wird bei brennender Flamme
nach Entfernen des Bedienknebels durchgefihrt. Dabei mit einem kleinen Schraubenzieher
die Schraube am Gashahn hinter dem Bedienknebel in der Achse einer Offnung lésen bzw.
anziehen.

@ Lassen Sie den Backofen nach dem
Einschalten (siehe vorstehende Hinweise
von @ bis (4)) 15 Minuten auf Position
10 aufheizen.

Stellen Sie den Bedienknebel auf Position 1.

@(")ffnen Sie die Backofentlir, um die
Flammenhohe in Augenschein nehmen
zu kénnen.

@Die Schraube des Gashahns anziehen oder I6sen, um die Flamme in
der Position “geringer Durchlass” einzustellen.

Durch Lésen der Schraube wird die Flamme gréf3er, durch Anziehen
der Schraube kleiner.

INSTALLATIONSHANBUCH 18



EINSTELLUNG DES BACKOFENBRENNERS
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EINSTELLUNG DER PRIMARLUFT:

Die Einstellung der Primarluft (Luft-/Gasgemisch)wird durch die Einstellung des Luftrings vorgenommen.
Das Gemisch ist korrekt, wenn die Flamme stabil brennt und einen blauen Kegel aufweist.

Eine Flamme mit schwacher, gelber Spitze weist auf Luftmangel hin.
Eine Flamme, bei der sich an der Basis Locher vom Brennerdeckel abheben, zeugt von Uberschissiger
Luft.

ACHTUNG: Bei der Einstellung des Luftrings brennt der entsprechende Brenner nicht.

Stellen Sie sicher, dass alle Elemente in der Nahe entfernt werden (Roste, Backofensohle, ...)
sowie die Arbeitsbereiche nicht heild sind, um Verbrennungsgefahr zu vermeiden.

(1) Offnen Sie die Backofentr.

@ Nehmen Sie die Backofensohle heraus.

@ Verschaffen Sie sich ber die beiden Offnungen vor dem Brenner
Zugang zum Luftring.

@ Fahren Sie die Einstellung durch.

» Steigern Sie die Luftzufuhr, indem Sie den Luftring nach vorne
Ziehen.

» Reduzieren der Luftzufuhr durch Dricken des Luftrings nach
hinten.

EINSTELLUNG DER FLAMMSICHERUNG MITTELS

THERMOELEMENT:

Wahrend der Zindung und nach der Einstellung, nachdem der Brenner

erloschen und der Stellhebel eingedriickt gehalten und nach etwa 10 1 mm
Sekunden wieder losgelassen wird, ist zu prufen: ‘F‘L%%

- Dass die Spitze des Thermoelements gut von der Flamme umziingelt
wird, ohne dass diese mit dem Brenner in Kontakt kommit.

- Dass der Abstand zwischen Thermoelement und Brenner 1 mm betragt.

Ist die unterste Stufe zu niedriger eingestellt als die Werkseinstellung,
muss diese Seite moglicherweise reduziert werden.

Aulerdem ist zu prfen:
- Dass die Thermoelemente und Magnetkopfe ordentlich sauber sind.

- Dass der Magnetkopf korrekt auf dem Hahn (vorsichtig) festgeschraubt
ist.
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ANDERUNG DER GASART
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Die Gasgerate von Lacanche werden mit einer Voreinstellung geliefert, die den bei der Lieferung
und auf dem Hinweisschild angegebenen Gasspezifikationen des Speisegases entspricht (Sorte,
Druck).

Die Durchmesser der an die Leistung der Brenner angepassten Disen sind auf Erdgas eingestellt
(siehe Tabelle 7 im Anhang).

Bei einer Anderung der Gassorte ist es notwendig, die Diisen auszutauschen (fiir die Brenner der
Kochplatte und des Backofens) und die Primarluft sowie den Durchlass der Brenner einzustellen.

AUSTAUSCH DER BRENNERDUSEN:

AUSTAUSCH DER BRENNERDUSEN DES KOCHFELDES:
@ Offnen Sie die Platte (siehe Abschnitt “Offnung und Auflage der Platte”).

@ Lésen Sie die Kontermutter auf der Regelstange des Luftrings mit einem Schltssel der GroRe 7.

@ Klappen Sie den Luftring weg, indem Sie die Regelstange nach links drehen, um Zugang zur
Duse zu erhalten.

@ Losen Sie die Duse mit einem Schlissel der GroRe 12 und ziehen Sie diese heraus.
@ Ersetzen Sie den Dichtungsring.
@ Tauschen Sie die Duse aus.

Die Durchmesser der fur das entsprechende Einspeisegas zu verwendenden Disen sind
Tabelle 7 im Abschnitt TECHNISCHER ANHANG zu entnehmen.

@ Legen Sie die Platte auf (siehe Abschnitt “Offnen und Ablage der Platte”).

Fihren Sie die Einstellung der Brenner erneut durch (siehe Abschnitt “Einstellung der Brenner
des Kochfeldes”).

» Einstellung des reduzierten Durchlasses.
» Einstellung der Primarluft.
» Einstellung der Thermoelemente.
@ Setzen Sie nach der Einstellung die Kontermutter wieder auf und ziehen Sie diese an.

Stellen Sie Uber die entsprechende Einstellschraube die kleine Flamme des Brenners ein,
ersetzen Sie die Etiketten mit den GroRRen der Disendurchmesser, sowie am Anschluss die
Bezeichnung der zu verwendenden Gasart und des Gasdrucks.
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ANDERUNG DER GASART

AUSTAUSCH DER BRENNERDUSE DES BACKOFENS:

@ Nehmen Sie die Schublade aus dem Sitz heraus, um Zugang zum
Anschluss des Brenners unter dem Backofen zu erhalten.

@ Entfernen Sie die beiden Schrauben.

@Entfernen Sie die perforierte
Schutzabdeckung des Brenners.

@ Lésen Sie die Mutter, die sich in Hohe des Luftrings befindet, mit
einem SchlUssel der GroRe 7.Mutter nicht herausdrehen.

@ Losen Sie die Stiftschraube mit einem Innensechskantschlissel der
Grolie 6/ 2 mm, um die Disenhalterung herauszuziehen. Schraube
nicht herausdrehen.

@ Ziehen Sie die Dusenhalterung des Brenners heraus.

(7) Offnen Sie die Backofentiir.

Nehmen Sie die Backofensohle heraus.

@ Drehen Sie die Schraube, die den Brenner halt, mit einem Schlussel
der GroRe 7 heraus.
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ANDERUNG DER GASART
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Ziehen Sie den Brenner nach vorne heraus, indem Sie ihn hinten
anheben.

@ Bauen Sie die Dise durch die vordere Offnung des Backofens, die
durch den Ausbau des Brenners frei geworden ist, aus:

» Mit einem Schlissel der Grofe 16 die Dusenhalterung halten.

» Mit einem Schlissel der GroRe 12 die Duse losen.

@ Tauschen Sie Dichtung und Duse aus.

Beim Wiedereinsetzen der Disenhalterung ist sicherzustellen, dass diese korrekt unter dem Brenner
positioniert wird.

Uberpriifen Sie den Kreislauf auf Dichtheit.

Stellen Sie die Einbauposition des Brenners ein, um einen Abstand von 2 mm zwischen dem
Thermoelement und dem Brenner zu gewahrleisten.

@ Tauschen Sie Dichtung und Duse aus.

Beim Wiedereinsetzen der Disenhalterung ist sicherzustellen, dass diese korrekt unter dem Brenner
positioniert wird.

Uberpriifen Sie den Kreislauf auf Dichtheit.

Stellen Sie die Einbauposition des Brenners ein, um einen Abstand von 2 mm zwischen dem
Thermoelement und dem Brenner zu gewahrleisten.

SteIIen Sie Uber die entsprechende Einstellschraube die kleine Flamme des Brenners ein,
ersetzen Sie die Etiketten mit den GroRen der Disendurchmesser, sowie am Anschluss die
Bezeichnung der zu verwendenden Gasart und des Gasdrucks.
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Zu den Artikelnummern und Bezeichnungen der einzelnen Bauteile vgl. Tabelle 12 im Anhang.

®

1,56 kW 65330005 65640005
3 kW 65330006 65640006
4 kW 65330007 65330007
5 kW 65330008 65640008

3.5 kW 65062010 65062010

4 kW 65062011 65062011 © 6551528
& 6516346

65226006

Siehe Anhang
Tabelle 7

Backofenbrenner SET REFERENCE
90000003

N\ ¥ (osomo00tz

Siehe Anhang
Tabelle 7
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STROMANSCHLUSS
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Die Installation mufl® gemaf diesen Anleitungen und den im jeweiligen Land geltenden Vorschriften
vorgenommen werden. Das vorliegende Heft wird dem Benutzer nach der Installation ausgehandigt.

Vor dem AnschluR:

Uberpriifen:

(& Uberprifen Sie ob die Stromversorgung des Netzes mit der Spannung und Leistung des Geréates

vereinbar ist

&~ Uberprifen Sie ob die ortsfeste Anlage des Benutzers eine zugelassene omnipolare

Abschaltvorrichtung umfasst.

Anschiuf: WICHTIG:

- Ein Normkabel verwerden (245 IEC 57 oder 245 IEC 66) oder sonstige Kabel mit den gleichen

technischen Merkmalen.

- Die Leiter des Versorgungskabels zwischen der Zugsperre und den Klemmen muissen so lang sein,
dass sich bei einem Zug am Kabel die aktiven Leiter vor dem Erdleiter spannen.

- Wenn dieses Gerat standig mit einem festen elektrischen Kabel verbunden ist, sollte das Kabel

gegen Lekstrom geschutzt sein.

- Wenn das Gerat mit einem Stecker an eine Steckdose angeschlossen
wird, sollte die Steckdose standig zuganglich sein

@ Entfernen Sie die Abdeckung an der Rickseite des Gerates, die
durchA gekennzeichnet ist.
@ Fihren Sie das Kabel durch die Tdlle ein.

@ SchlieRen Sie ein fir die Spannung und den Anschlusswert der
Komponenten passendes Kabel an (Vergewissern Sie sich, dass die
Aderendhllsen fest sitzen)

\\* N\

-

I0AIDAIDADADA

@3?9????"0 BEEEEEE
D @ B @ 6 o

L (] L
L N D

L1 L2 L3 N

400 V 3N ~ 50 Hz

220-240 V 1N ~ 50 Hz 230V 3 ~50Hz

DADAD
bleee]d

o

L N
220-240 V1N ~ 50 Hz

@ Schlielen Sie nacheinander jede Ader am Klemmbrett an und
entfernen bzw. setzen Sie die Briicken ein. Ziehen Sie die Schrauben
richtig fest.

@ Sichern Sie das Kabel mit der Zugentlastung.

Es ist gefdhrlich, das Gerat einzuschalten, ohne daR die

Masse geerdet ist !

= ™

|

\.------
L

Wir haften nicht fiir Unfélle, die aufgrund einer fehlenden oder unsachgemafen

Erdung zustande kommen.
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ELEKTRISCHE STROMLAUFPLANE
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Zu den Artikelnummern und Bezeichnungen der einzelnen Bauteile vgl. Tabelle 11 im Anhang.
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el
Cormatin A Cc F| G J
Rully F |G J L
Beaune/Bussy E | F H K
Cluny B D F H | I L
Cluny Grand Chef N

Chagny

Volnay/Vougeot

Chassagne/Chambertin

Saulieu/Savigny

Sully

Fontenay

Citeaux
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Glaskeramik-Kochfeld mit 4 Kochzonen Q
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Kochfeld mit 3 Kochzonen
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Kochfeld mit 6 Kochzonen G

400V3N~
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Gasbackofen + Gaskochfelder
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Hinweis: Die nicht verwendeten Klemmen des Ziinders werden geerdet.
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Statischer elektrobackofen m
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Elektrischer Backofen, Multifunktion 0
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Elektro-Backofen mit Schnellgrill Chagny G
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Elektrischer Backofen, Multifunktion m
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SICHERHEITSTHERMOSTAT AN ELEKTRISCHEN

BACKOFEN ZURUCKSETZEN
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Eingriffe oder Fehlersuche an einem Gerat miissen von einem qualifizierten Installateur durchgefiihrt

werden.

SICHERHEITSTHERMOSTAT FUR ELEKTRISCHE BACKOFEN:

Der Sicherheitsthermostat dient entsprechend den baulichen
Bestimmungen zum Schutz des Gerates gegen jegliche extreme
Uberhitzung.

Bei Uberhitzung wird der Sicherheitsthermostat ausgeldst und es werden
alle Backofenfunktionen des Gerates unterbrochen.

Nach dem Abkuhlen kann der Sicherheitsthermostat wieder eingeschaltet (zurlick gesetzt) werden.

Hinweis: ES IST IN JEDEM FALLE notwendig, die Ursache fur eine wiederholte Ausldsung des

Sicherheitsthermostats zu ergriinden.

©
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Zum__ Zuriicksetzen des _ Sicherheitsthermostats _an _den
ELEKTRISCHEN KOCHPLATTEN:

Offnen Sie die Tiiren des Backofens und der Schranke.

Lésen Sie die beiden Gewindestangen an beiden Enden
des Gerates unter der Bellftungsblende mit einem flachen
Schraubenzieher. Nicht herausziehen.

Die Kochplatte etwas nach vorne ziehen.

Heben Sie die Kochplatte an.

Sichern Sie die Kochplatte in gedffneter
Position mit einem Keil.

Der rote Druckknopf befindet sich hinter
der Entliftungsdise.

Dricken Sie mit einem Schraubendreher
den roten Druckknopf.

Beriihren Sie keine anderen Teile als den roten Knopf!

ANDERUNG DER CODIERUNG EINES KOCHFELDS:

@ Unterbrechen Sie die Spannungszufuhr zum Geréat.

@Um Zugang zu den Codierern zu erhalten, muss die Platte
geoffnet werden. Siehe hierzu Abschnitt “Offnen und Auflegen der
Kochfeldplatte”.

@ Klemmen Sie die an den Codierer angeschlossenen Kabel ab.

@ Legen Sie den Stellknebel des auszutauschenden Codierers zur Seite.

@Lbsen sie die beiden Schrauben, die sich links und rechts der
Drehachse befinden.

@ Codierer herausziehen und austauschen.
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AUSTAUSCH DES INDUKTORS EINES INDUKTIONSKOCHFELDS:

@ Unterbrechen Sie die Spannungszufuhr zum Gerat.

Um Zugang zu den Induktoren zu erhalten, muss die Platte gedffnet werden. Siehe hierzu
Abschnitt “Offnen und Auflegen der Kochfeldplatte”.

@Bereiten Sie eine flache, saubere und mit einer glatten, nicht scheuernden Auflage
versehene Flache vor (Decke, weiche Auflage, dicke Tucher), auf der die Oberflache der
Glaskeramikkochplatte ohne Verkratzen sicher abgestellt werden kann.

@ Heben Sie die Platte hoch. Siehe hierzu Abschnitt “Offnen und Auflegen der Kochfeldplatte”.

@ Klemmen Sie den Erdanschluss ab.

@ Klemmen Sie die Kabel ab, die an die Codierer angeschlossen sind.

@ Klemmen Sie die unter der Platte befindlichen Kabel ab, die von
der Platte zur Klemme verlaufen.

@Nehmen Sie die Platte heraus und legen Sie diese mit der
Keramikoberflache auf die vorher vorbereitete Flache. = — =

8|
u

Entfernen Sie alle Schrauben der elektronischen Gehause
(verwenden Sie einen Schraubenzieher oder einen TORX-
Schlissel des Typs T10).
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@ Drehen Sie alle elektronischen Gehause um/die Glaskeramikplatte
nach oben, halten Sie die an die Glaskeramikplatte gepressten
Gehause bei diesem Vorgang fest.

ACHTUNG: Diese Handlung ist von zwei Personen durchzufiihren.

Heben Sie die Glaskeramikplatte ab.

@Lésen Sie die Schraubklemmen, von denen die Kochfelder
gehalten werden.

Ziehen Sie den Induktor ab.
Tauschen Sie diesen aus.

@ Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge, Uberprifen Sie dabei,
dass die Induktoren korrekt positioniert sind.
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OFFNEN UND AUFLEGEN
DER GASKOCHFELDPLATTE

OFFNEN UND AUFLEGEN DER PLATTE: GASKOCHFELDER

Durch das Offnen der Platte erhalten Sie Zugang zu den darunter gelegenen Komponenten.
Dies ist insbesondere in folgenden Fallen notwendig:

& Austausch der Brennerdiisen der Platte bei Anderung der Speisegasart.

& Einstellung der Stellung der Sicherheits-Thermoelemente der Brenner.

& Austausch eines Regel- oder Steuerelements.

@Nehmen Sie Gitter, Topftrager, Glihplatte (fir die Kochfelder “Tradition”) und anschlief’end
Brennerabdeckung und Brennergehduse ab.

@ Ldsen Sie die Befestigungsschrauben unter den Brennergehausen.

@Zwei Gewindestangen an jedem Ende des Gerates unter der
BelUftungsblende verbinden die Kochplatte aus Edelstahl mit dem
Bedienfeld.

Offnen Sie die Tiren des Backofens und der Schranke.

Lésen Siedie beiden Gewindestangen anbeiden Enden des Gerates
unter der Beluftungsblende mit einem flachen Schraubenzieher.
Nicht herausziehen.

@ Die Kochplatte etwas nach vorne ziehen.
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OFFNEN UND AUFLEGEN
DER GASKOCHFELDPLATTE

® Heben Sie die Kochplatte an.

Sichern Sie die Kochplatte in gedffneter Position mit einem Keil.

® Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge verfahren.
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OFFNEN UND AUFLEGEN DER
ELEKTROKOCHFELDPLATTE

OFFNEN UND AUFLEGEN DER PLATTE: ELEKTROKOCHFELDER

Durch das Offnen der Platte erhalten Sie Zugang zu den darunter gelegenen Komponenten.

Dies ist insbesondere zum Austausch von Regel- und Steuerelementen notwendig.

@ zwei Gewindestangen an jedem Ende des Gerates unter der
BelUftungsblende verbinden die Kochplatte aus Edelstahl mit dem
Bedienfeld.

Offnen Sie die Tiiren des Backofens und der Schranke.

Losen Sie die beiden Gewindestangen anbeiden Endendes Gerates | 2
unter der Bellftungsblende mit einem flachen Schraubenzieher.
Nicht herausziehen. x

@ Die Kochplatte etwas nach vorne ziehen.

® Heben Sie die Kochplatte an.

Sichern Sie die Kochplatte in gedffneter Position mit einem Keil.

@ Beim Wiedereinbau in umgekehrter Reihenfolge verfahren.
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BENUTZERHANDBUCH

WICHTIGER HINWEIS

Dieses Gerat muss in Ubereinstimmung mit den geltenden Bestimmungen und Normen in einem
ausreichend belufteten Raum installiert werden.

Dieses Gerat ist flr den Einsatz im hauslichen Bereich und ahnlichen Bereichen vorgesehen, wie z.B.
- Mitarbeiterkiichen in Blros und Geschaften

- In der Landwirtschaft

- Gasteklichen in Hotels, Motels und anderen Wohnraumen

- Bed and Breakfast Einrichtungen

Jegliche Veranderung der Druckeinstellungen, die von den Einstellwerten des Gerates abweichen,
ist von einem qualifizierten Installateur vorzunehmen.

GARANTIE
Die Garantie erstreckt sich auf den Kaufvertrag. Wenden Sie sich bezlglich samtlicher
Garantieanspriiche an lhren Handler oder die deutsche Vertretung von Lacanche. Schaden, die
im Zusammenhang mit einer fehlerhaften Installation, Nutzung oder schlechter Wartung auftreten,
fallen nicht unter die Garantie.

47 BENUTZERHANDBUCH



Inhalt

BENUTZERHANDBUCH

WAENHINWEISE

OFFENE BRENNER

GLUHPLATTE AUS EMAILLIERTEM GUSSEISEN

OFFNEN UND AUFLEGEN DER ELEKTROKOCHFELDPLATTE
INDUKTIONSKOCHFELDER 3 & 5 KOCHZONEN
INDUKTIONSKOCHFELDER 5 KOCHZONEN
EMPFEHLUNGEN VOR DER VERWENDUNG DER BACKOFEN
GASBACKOFEN

STATISCHER ELEKTROBACKOFEN
HEISSLUFT-ELEKTROBACKOFEN
MULTIFUNKTIONS-ELEKTROBACKOFEN
MINIBACKOFEN/SCHNELLGRILL

WARMESCHRANK

REINIGUNG UND PFLEGE

HINWEIS ZUR ENTSORGUNG VON ABFALLEN
ELEKTRISCH UND ELEKTRONISCH

49

51

53

55

57

63

69

71

75

77

79

83

85

87

91

Das Gerat besitzt die C € -Markierung, d. h. es erflllt die wesentlichen
Sicherheitsanforderungen der europaischen Richtlinien.

BENUTZERHANDBUCH 48



WARNHINWEISE

o
Ty e
“neanr de e

Um irreversible Schaden an den Stahlwdnden zu vermeiden, miissen vor dem Gebrauch
alle innen- und auBenseitigen Schutzvorkehrungen aus Kunststoff entfernt werden.

Entziindliche Produkte niemals im Ofen, im Schrank, im Tellerwdarmer oder auf dem
Kochfeld aufbewahren. Sie kénnen in Brand geraten; Gegenstinde aus Kunststoff oder
sonstige Artikel konnen beschéadigt werden

Der Bodenbelag des Raumes, in dem das Geriat aufgestellt werden soll, muss unbedingt
Temperaturen von mehr als 65°C iiber der Umgebungstemperatur aushalten konnen,
ohne sich zu verformen, zu schrumpfen oder sich zu entfarben. Das Gerat nicht auf einen
Teppichboden oder einen Kunststoffbelag stellen.

Die Abzugs- bzw. Beliiftungsrohre nicht blockieren. Sicherstellen, daB eine ausreichende
Frischluftzufuhr besteht.

Oberhalb des Gerates keine brennbaren Materialien aufhdngen, die Feuer fangen konnten.
Die Kochflache nicht mit Aluminiumfolie zudecken.

Das Gerit ist ausschlieBlich zum Kochen bestimmt. Die Kochflache bzw. den Ofen nicht
als Heizgerat benutzen.

Wenn Sie die Kochflache verwenden, die Kochfeldroste und die umgebenden Zonen nicht
beriihren. Die den Brennern benachbarten Zonen sind hei und kénnen Verbrennungen
hervorrufen.

Kinder bei eingeschaltetem Gerat nicht unbeaufsichtigt lassen. Keine die kindliche Neugier
erweckende Gegenstidnde auf die Kochflache legen, damit die Kinder nicht hochzuklettern
versuchen und sich dabei eventuell verletzen.

Vor jedem Eingriff die Gas- und/oder Stromversorgung des Gerates unterbrechen.

Das Herd soll nicht mit dem Gelanderholm und Tiirgriffe verschieben oder anheben sein ;
es wiurdet schwere Email Schaden anrichten. Sie sollen auch nicht an diese Griffe lehnen.

Wenn das Geriat auf einem Sockel steht, miissen Vorkehrungen getroffen werden, um zu
vermeiden, dass es vom Sockel rutscht.

Nach jeder Benutzung das Absperrventil schliefen.
Beim Betrieb von Gasbrennern muss die Abluft-Dunstabzugshaube eingeschaltet sein.

Kinder unter 8 Jahren sollten nicht an das Gerat gehen, so lange sie nicht unter standiger
Aufsicht sind.

Das Gerat kann von Kindern liber 8 Jahre, Personen mit physischen, sensorischen oder
mentalen Einschrankungen oder mangeinder Erfahrung und Kenntnisse bedient werden,
sofern sie dort unter Aufsicht sind oder eine Unterweisung iliber den sicheren Gebrauch
des Gerites erhalten haben und die Gefahren verstanden haben. Kinder sollten nicht mit
dem Gerit spielen. Auch die Reinigung und Pflege des Gerates sollte von Kindern nicht
ohne Uberwachung vorgenommen werden.

Verwenden Sie fiir das Kochfeld nur Schutzvorrichtungen, das vom Geratehersteller
speziell dafiir entworfen wurde oder die in den entsprechenden Anweisungen als
angemessen bezeichnet werden. Nicht angemessene Schutzvorrichtungen kénnen zu
Unfallen fiarhren.

Cerankochfédlder: Wenn ein Sprung im Glas sichtbar ist, muss das Gerat sofort vom
Strom getrennt werden, um einen elektrischen Schlag zu vermeiden. Informieren Sie den
Kundendienst.
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* Vermeiden Sieden Kontaktvon Schmuck(Ringe,Armbander..)undjeglichen Kochutensilien
aus Metall (Topfdeckel, Besteck...) mit den Kochzonen. Es besteht Verbrennungsgefahr.

Nutzungsbeschrankungen:

e ACHTUNG: Beim Betrieb von Gaskochgeraten entstehen Hitze, Feuchtigkeit und Verbren-
nungsnebenprodukte im Raum. Vergewissern Sie sich, dass die Kiiche gut beliiftet ist,
speziell beim Betrieb des Gerates: Halten Sie die naturlichen Beluftungséffnungen geof-
fnet oder verwenden Sie eine Dunstabzugshaube im Abluftbetrieb.

Intensiver oder besonders langer Betrieb des Gerates erfordert unter Umstianden eine
zusitzliche Liiftung, z.B. durch das Offnen eines zusitzlichen Fensters oder Erhéhung
der Leistung der Dunstabzugshaube, falls vorhanden.

e ACHTUNG: Dieses Gerit ist nur fiir Kochzwecke vorgesehen. Es darf nicht fiir andere
Zwecke, wie z.B. zur Raumbeheizung, verwendet werden.

Glaskochflachen (Induktion oder Ceran):
ACHTUNG: Im Fall eines Bruchs der Glasflache:

- Schalten Sie sofort alle Brenner und Heizelemente aus und trennen Sie das
Gerat von allen Versorgungsnetzen

- Beriihren Sie auf keinen Fall die Oberflache des Geréates
- Beniitzen Sie das Gerat nicht weiter

* Verwenden Sie keine Geratschaften, die liber die Kochplatte ragen.

* Der minimale Durchmesser der Behalter, die auf jedem der Induktoren platziert werden
konnen, betragt 130 mm und maximal 280 mm..

e ACHTUNG: Beim Ausfall des Liifters muss das Gerat sofort ausgeschaltet werden. Setzen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung.
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Von den Chefkochs aufgrund der schnellen Aufheizung und ihrer praktischen Nutzung geschatzt,
leisten die offenen Gasbrenner schon immer gute Dienste als traditionelle Kochfelder in den
grolRen Kichen. Seit einigen Jahren haben andere Kochfelder Einzug gehalten, doch das Gas hat
immer noch eine treue Anhangerschaft. Die zahlreichen Vorteile liegen auf der Hand; Gasbrenner
ermoglichen einen schnellen Temperaturanstieg. Mit einem Blick kann man sich der Gréle der
Flamme vergewissern und die Leistung entsprechend steigern oder reduzieren.

Die Kochgasfelder von LACANCHE sind mit Gasbrennern unterschiedlicher Leistungsstufen
ausgestattet. Diese Gasbrenner mit automatischer Flammenstabilisierung besitzen eine sehr niedrige
Grundstellung zum Kdcheln sowie eine hohe Brennleistung zum raschen Aufheizen. Entsprechend
der Leistungsstufe umfassen Sie verschiedene Zubehorteile.

Halbschneller Brenner:

Die Schnell-
und Intensivbrenner:

High-Speed-Brenner:

Beschreibung:

ist beispielsweise flr

kleine Saucieren, Pfannen und auch

Blinispfannen gedacht. Bei kleineren Kochgeraten kann auf dem
Topfaufsatz ein Reduzieraufsatz abgestellt werden, um eine bessere
Stabilitat zu gewahrleisten.

sind hervorragend fur Brater, Kasserollen und Tépfe geeignet. Deren
Leistung erlaubt einen sehr schnellen Temperaturanstieg und eine
hohe Flexibilitat.

ein Brenner mit sehr grofRer Leistung. Dieser Brenner wird besonders
fur die Verwendung mit grofien Kochgeraten bis 40 Zentimeter
Durchmesser empfohlen, fir Schmorgerichte (Potaufeu, Eintdpfe,

Konfitliren

...) oder Gerichte, die schnell gegart werden mussen

(Frikassees, Schmalzgeback, Grillfleisch).

Die Brenner sind auf einer Edelstahlplatte entsprechend der unterschiedlichen Konfigurationen
und Funktionen der Modelle angeordnet. Jeder Brenner ist mit einem Sicherheits-Thermoelement
ausgestattet. Diese Vorrichtung unterbricht die Gaszufuhr bei unvorhergesehenem Erldschen der
Flamme. Die verschiedenen Brennertypen sind entsprechend ihnrem Durchmesser erkennbar.

]

-

T

O
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Beschreibung Durchmesser Brennerdeckel Leistung
High-Speed @ 107 mm 5 kW
Intensifv @ 90 mm 4 kW
Schnell @ 72 mm 3 kW
Halbschnell | D @ 55 mm 1,5 kW
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Verwendung:

Driicken und drehen Sie den Bedienknebel entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur Position “Maxi”, die
durch das grofte Flammensymbol ﬁ angezeigt wird, und betatigen Sie zugleich den Ziindschalter.

Halten Sie den Bedienknebel etwa zehn Sekunden eingedrtickt, bis das Sicherheits-Thermoelement
auslost.

Hat der Brenner geziindet, Zindschalter loslassen.

Stellen Sie den Bedienknebel auf die gewlinschte Leistungsstufe ein.

Lassen Sie den Bedienknebel los.

InderStellungmitgeringemGasdurchlass,dargestelltdurchdieAbkirzung 9
“l", verfugen Sie Uber eine voreingestellte Mindestleistung des Brenners.

Drehen Sie zum Ausschalten den Bedienknebel im Uhrzeigersinn in die
Position “0”.
Der Bedienknebel kehrt in seine Ausgangsposition zurlick, die

mechanische Verriegelung ist aktiviert, die Gassicherung ist einige
Sekunden nach dem Erléschen des Brenners aktiv.

Nutzungsempfehlung

Wahlen Sie immer ein Kochfeld, das dem Durchmesser des entsprechenden Kochgerates entspricht.

ACHTUNG: Wiahrend der Nutzung von Kochplatte oder Backofen kénnen die angrenzenden
Bereiche sehr heiR werden. Informieren Sie potentielle Benutzer iiber die
moglichen Risiken.
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Die Gluhplatte aus emailliertem Gusseisen wird von einem Brenner mit hoher Leistung beheizt. Sie
bietet eine Arbeitsflache, auf der mehrere Topfe gleichzeitig abgestellt werden kénnen.

Auf dem Gusseisen, das die Hitze gleichmaRig auf der gesamten Oberflache speichert und verteilt,
koénnen je nach Temperatur Gerichte gekocht oder geschmort werden.

Durch Entfernen des mittleren Deckels kann der Gasbrenner als herkdmmlicher Brenner genutzt

werden.

Die Gaskochplatten des Typs “TRADITION” sind mit einer GlUhplatte ausgerustet .

Beschreibung:
Die Gluhplatte ist vollstandig aus emailliertem Gusseisen gefertigt.

Abmessungen der Gluhplatte (L x B): 511 x 386 mm.

Die Platte besteht aus zwei Teilen, einem Hauptteil, der direkt auf der Glaskochplatte ruht, und

einem abnehmbaren Deckel in der Mitte der Platte.

Die Platte wird durch einen High-Speed-Brenner beheizt.

Beschreibung Durchmesser Leistung
Brennerdeckel
High-Speed @ 107 mm 5 KW

ACHTUNG: Die Temperatur kann uber 300°C ansteigen.

Informieren Sie potentielle Benutzer lGiber die moglichen Risiken.
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Verwendung:

Driicken und drehen Sie  den
Bedienknebel entgegen dem

Uhrzeigersinn bis zur Position “Maxi”,
die durch das grofte Flammensymbol
‘)" angezeigt wird, und betatigen Sie
zugleich den Ziindschalter.

N\

Bedienknebel etwa zehn Sekunden
eingedruckt halten, bis das Sicherheits-
Thermoelement ausldst.

Hat der Brenner geziindet, Zindschalter loslassen.

Stellen Sie den Bedienknebel auf die gewlinschte Leistungsstufe ein.
Lassen Sie den Bedienknebel los.

wl |»

In der SteIIEng mit geringem Gasdurchlass, dargestellt durch die O
Abkurzung “L”, verfigen Sie Uber eine voreingestellte Mindestleistung

des Brenners. Q
Y@

Drehen Sie zum Ausschalten den Bedienknebel im Uhrzeigersinn in die

[P

Position “0”.

Der Bedienknebel kehrt in seine Ausgangsposition zurlick, die
mechanische Verriegelung ist aktiviert, die Gassicherung ist einige
Sekunden nach dem Erléschen des Brenners aktiv.

Offene Brenner:

Die Gluhplatte kann nach Entfernen des Deckels auch als normaler
Brenner verwendet werden. Dadurch kann auf offener Flamme gekocht
werden.

WICHTIGER HINWEIS: Eine heiBe Gliihplatte darf nicht mit Wasser gereinigt werden,
da die Platte ansonsten beschadigt wird.

ACHTUNG: Wahrend der Nutzung von Kochplatte oder Backofen konnen die angrenzenden

Bereiche sehr heiB werden. Informieren Sie potentielle Benutzer iiber die
moglichen Risiken.

BENUTZERHANDBUCH 54



STRAHLUNGHEIZKORPER UNTER
GLASKERAMIKPLATTE

)
Clry, T
“neann de e

Strahlungheizkérper unter einer Glaskeramikplatte stellen eine jingere Entwicklung im Bereich
der Kochtechnik dar. Das relativ einfache Prinzip besteht darin, eine Hitzequelle, im Allgemeinen
ein elektrisches Element, unter einer Glaskeramikplatte zu montieren, die einen ausreichenden
Widerstand gegen hohe Temperaturen besitzt.

Das Heizelement Ubertragt die Hitze in Form von Infrarotstrahlung durch das Glas auf die dort
abgestellten Topfe, die von der Strahlung nicht beeintrachtigte Zone bleibt jedoch kalt.

Strahlungskochfelder bieten aufgrund ihrer geringen Tragheit einen sehr schnellen Temperaturanstieg
und lassen sich hervorragend regulieren. Diese Besonderheit wird bei vielen Zubereitungen
geschatzt, bei denen unterschiedlich schnelle Erhitzungsgeschwindigkeiten gewtnscht sind.

Die Ebenheit von Glaskeramikplatten bietet eine gute Stabilitdt und verhindert jede Gefahr des
Umkippens. Dartber hinaus gewahrleisten sie eine sehr einfache Pflege.

Beschreibung:

Diese Ausflihrung besteht aus einer dicken Glaskeramikplatte (6 mm), die modellabhangig
ausgestattet ist mit:

- zwei Kochfeldern mit einem Kreis & 210 und einer Leistung von 2.1 kW E;
- zwei Kochfeldern mit zwei Kreisen @ 140/210 und einer Leistung von 1.0/2.1kW .
- zwei Braterzone einer Leistung von 2.2 kW =] .

Das Kochfeld mit einem Kreis wird Gber einen Schalter mit sechs Stellungen bedient.

Das Kochfeld mit zwei Kreisen umfasst einen inneren Kreis mit 1.1 kW, der Uber einen Energieregler
gesteuert wird, sowie einen externen Kreis mit 1.0 kW, der Uber einen zusatzlichen Schalter gesteuert
wird.

Hinweis: Jede Kochzone ist mit einer Restwarmeanzeige ausgestattet. Diese Anzeigen leuchten
kurze Zeit nach dem Einschalten des jeweiligen Kochfeldes auf und erléschen, wenn die
Zone des Kochfeldes wieder unter einen Wert abgesunken ist, der keine Gefahrdung fur
Personen darstellt (etwa 70 °C).

Beschreibung Durchmesser/Abmessungen Leistung
Einkreis-Kochzone 2 210 mm 2.1 kw
Zweikreis-Kochzone @ 140/210 mm 1.0/2.1 kW

Briterzone 170/265 mm 2.2 kW
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Verwendung:

Wahlen Sie den Bedienknebel des ausgewahlten Kochfeldes, und die angrenzende Kontrollleuchte

leuchtet auf.

Einkreis-Kochzone:

Beginnen Sie den Kochvorgang in Position 6 in Abhangigkeit zur
Menge des Kochguts, anschlieBend entsprechend der Art des
Kochens die Leistungsstufe reduzieren.

Die verschiedenen Stufen eignen sich am besten fir:

1&2 = Warmhalten oder Vorbereitung von Fertiggerichten.

3&4 = Schmorgerichte oder Aufrechterhalten des
Kochvorgangs.

5&6 = Braten von Zubereitungen.

Zweikreis-Kochzone:

Stellen Sie den Bedienknebel auf die Position 10. Wenn das
Element strahlt, den Hebel auf die flr den laufenden Kochvorgang
notwendige Stellung drehen.

Um die maximale Leistungsstufe dieses doppelten Kreiselementes
zu erreichen, Bedienknebel auf Position MAXI drehen.

Zur gesamten Regelung des Kochfeldes Knebel zurlickstellen
(Positionen 1 bis 10).

Zum Ausschalten des zusatzlichen Kreises auf Position 0
zuriicksetzen.

Empfehlungen:
Verwenden Sie glatte und flache Topfe, um Kratzer auf der Platte zu vermeiden.

Stimmen Sie die GroRe des Topfes auf den tatsdchlichen Bedarf ab. Der Durchmesser des
Topfbodens sollte dem Durchmesser des Siebdrucks auf der Platte entsprechen oder etwas
gréler sein.

O Lassen Sie keine leeren Emaille- oder Aluminiumtépfe auf einer beheizten Zone zuriick.

Aulerdem sollten keine in Aluminium verpackten Produkte direkt auf der Platte abgestellt werden;
hierdurch kdnnte lhr Gerat definitiv beschadigt werden.

O Vermeiden Sie Zuckerreste und (ibergelaufenen Sirup auf der Platte. Diese Riickstande sind
sofort zu entfernen, da sie winzige Kratzer verursachen kénnen.

Wahlen Sie immer eine Leistungsstufe, die den entsprechenden Speisen angemessen ist: zu starke
Hitze fihrt zu Wasser- und Fettverlust und Energieverschwendung.

Setzen Sie einen Deckel auf den Topf, wenn das Rezept es erlaubt. Dadurch lasst sich Energie
sparen.

Denken Sie daran, den Bedienknebel einige Minuten vor Beendigung des Kochvorgangs auf ,0“ zu
stellen, um diesen ohne Energiezufuhr zu beenden.

ACHTUNG

Sollte auf der Oberflache der Platte ein sichtbarer Riss auftreten, ist das Gerat unverziglich
von der Stromzufuhr zu trennen, um die Gefahr eines Stromschlages zu vermeiden.
Benachrichtigen Sie lhren Installateur.
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Induktionskochfelder unter einer Glaskeramikplatte haben das Kochen revolutioniert.

Die Induktionskochplatte besitzt eine Spule unter einer Glaskeramikplatte, die durch eine
Hochfrequenzspannung gespeist wird.

Die Energie wird nach dem elektromagnetischen Prinzip Ubertragen.
Dieses Magnetfeld durchfliel3t das Kochfeld und dringt in den Boden des Kochtopfes ein.

Induktionskochfelder werden wie Stahl- oder Keramikkochfelder verwendet, mit dem Unterschied,
dass:

- sich das Kochfeld beim Kochen hochstens durch die Hitze des Topfbodens erhitzt;

- das Induktionskochfeld ausschlief3lich dann funktioniert, wenn ein Kontakt zwischen dem
Kochfeld und dem Topf in der Kochzone hergestellt ist;

- Einstellvorgange unverzuglich umgesetzt werden und ein flexibles Kochen ermdglichen.

Die elektronische Steuerung ermoglicht eine hdchst prazise Einstellung der Leistung und sorgt fir
wirtschaftliches (sehr hoher Wirkungsgrad) und komfortables Kochen (durch Induktion wird der Topf
und nicht die Kiiche erhitzt).

Im Gegenzug werden beim Induktionskochen spezielle kompatible, d. h. ferromagnetische Kochtopfe
bendtigt (emailliertes Stahlblech, Gusseisen, ferromagnetischer Edelstahl). Behalter aus Glas,
Ton, Aluminium oder Edelstahl ohne magnetischen Boden kénnen auf Induktionskochfeldern nicht
verwendet werden.

Induktionskochfelder sind sehr einfach zu pflegen, da sich bei unbeabsichtigtem Uberlaufen die
Speisen nicht in die Kochfeldflache lGber der Siebdruckflache der Platte einbrennen.

Einige Pfannen kénnen Gerausche verursachen, wenn sie auf eine Induktionskochzone gestellt
werden.

Beschreibung:
Die Option Induktion besteht aus einer Glaskeramikplatte mit einer Dicke von 4 mm.

Kochfeld mit 3 Kochzonen Kochfeld mit 5 Kochzonen
| i b 1 s S
Affichage foyer w Affichage foyer @ Affichage foyer @ Affichage loyer\gl Affichage foyer 2‘ Affichage foyerw Affichage foyer QI Affichage foyer@l
Ubersicht Durchmesser der Kochfelder Leistungt Booster
@ 270 mm 2.6 kW 3.7kwW
@ 200 mm 1.85 kW 3.0 kW
@ 180 mm 1.85 kW 3.0 kW
D @ 145 mm 1.85 kW 3.0 kW
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Die Induktionskochfelder sind ausgestattet mit:
- einem Schalter mit Drehcodierer, der neun Leistungsstufen umfasst;
- einer elektronischen Leistungsanzeige;

- jedes Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige in der Glaskeramikplatte ausgestattet: Es erscheint
der Hinweis “Hot”.

Diese Anzeigen leuchten kurze Zeit nach dem Einschalten des jeweiligen Kochfeldes auf und erléschen,
wenn die Zone des Kochfeldes wieder unter einen Wert abgesunken ist, der keine Gefahrdung fur
Personen darstellt (etwa 60 °C).

Unter der Festplatte befindet sich ein Lifter.

Verwendung:

Stellen Sie den Topf auf das gewtlinschte Kochfeld.

Wahlen Sie den Bedienknebel fur das gewahlte Kochfeld.

Auf der Anzeige wird die Leistungsstufe angezeigt.

Um die Beschleunigungsfunktion aus der Position 0 heraus zu nutzen, drehen Sie den Stellhebel nach links
(der Buchstabe A erscheint), drehen Sie anschliel3end den Stellhebel auf die gewunschte Leistungsstufe.
Hinweis: Es kdnnen ein oder mehrere Kochfelder ausgewahlt werden.

Da das Aufheizen sehr schnell verlauft, ist sofort die gewlinschte Leistungsstufe einzustellen.
Die verschiedenen Stufen eignen sich am besten fir:

Stellungen | Verwendung

lg 2 Warmhalten oder Vorbereitung von Sol3en.

J&H4 Schmorgerichte oder Aufrechterhalten des %
Kochvorgangs.

C&E Aufrechterhaltung von Schmorvorgangen und Q//// 0

Kochen von Nudel oder Reis nach dem
Aufkochen des Wassers.

n Kochen in der Pfanne.

B Braunen oder Braten von Fleisch.

o Starkes Aufkochen.

P Booster = Eine bestimmte Menge Flussigkeit
schnell zum Kochen bringen.

A Lgistungsstufe 9 fur 8 Minuten, a?schlieﬁend 98/ neormt
wird automatisch auf die ausgewahlte
Leistungsstufe geschaltet.

H Erhaltung einer Temperatur von 70 °C.

U Erhaltung einer Temperatur von 42 °C.

Wenn wahrend des Gebrauchs der Topf von der Heizzone genommen wird, wird automatisch die
Energiezufuhr unterbrochen und das Symbol wi erscheint. Um das Symbol zu l6schen, muss die
Kochzone durch Rickstellung des Bedienknebels auf 0 abgeschaltet werden. Ohne diese Riickstellung
startet die Energiezufuhr zur Heizzone wieder, so bald der Topf wieder auf der Kochzone steht.

l—‘ Im Display erscheint der Buchstabe w .
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INDUKTIONSKOCHFELDER 3 & 5 KOCHZONEN

BOOSTER-FUNKTION

Der ,Booster® beschleunigt den
Induktionskochzone.

Die Einstellung erfolgt durch Drehen des Knebels auf P. Fir 10
Minuten wird die maximale Leistung auf die Kochzone gelenkt.

Leistungsanstieg der

-
I l Im Display erscheint der Buchstabe F.
D

Nach 10 Minuten schaltet die Leistung zuriick auf 3.

Im Display erscheint die Ziffer 5.

Achtung:

Bei gleichzeitiger Benutzung beider Kochzonen auf einer Seite (vorne
und die dahinter liegende) kann die Booster-Funktion nur auf eine der
beiden Kochzonen eingestellt werden. Die Booster-Funtion bleibt dann
auf der zuletzt eingestellten Kochzone.

ANKOCHSTOSS:

Die Funktion ,Ankochsto3* erlaubt es, flir wenige Minuten auf Stufe
9 anzukochen und danach schaltet der Regler automatisch auf die
eingestellte Leistungsstufe zuruck.

Um diese Funktion zu nutzen, drehen Sie den entsprechenden Knebel
aus der Stellung 0 leicht nach links.

Im Display erscheint der Buchstabe R.

Drehen Sie den Knebel auf die gewlinschte Leistungsstufe.

z> )
“neann de O

Ausgewahlte 8 7 6 5 3 2
Leistung
Beschleunigungszeit 3min. 40 [ 2 min. 50 | 2 min. | 6 min. 50 | 5 min. | 4 min. | 2 min. 30
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DREHEN SIE DEN KNEBELAUF DIE GEWUNSCHTE LEISTUNGSSTUFE:

Einzelkochzone: Der Knebel steht auf 0. Drehen Sie den Knebel

Gegen den Uhrzeigersinn und halten ihn so bis
. die Kindersicherung aktiviert ist (etwa 2 Sekunden)
' Die Kindersicherung ist nun fir diese Kochzone
e aktiviert. Diese Funktion wird durch ein L im Display
symbolisiert.

2 hintereinander liegende Kochzonen:

Drehen Sie beide Knebel
der entsprechenden ~

. Kochzonen gegen den // )

' Uhrzeigersinn und halten ihn
— so fur wenige Sekunden. Die
Kindersicherung st nun
fur diese beiden Kochzonen |
aktiviert. Diese Funktion
|

wird durch ein i im Display
symbolisiert.

AUSSCHALTEN DER KINDERSICHERUNG:

Einzelkochzone: = Wiederholen Sie die oben beschriebene
Vorgehensweise der gesicherten Kochzone. Die
Kochzone ist wieder aktiv und das L ist geloscht.

2 hintereinander liegende Kochzonen:

Wiederholen Sie die oben 0
beschriebe Vorgehensweise mit .
beiden Knebeln der gesicherten //

Kochzonen. Beide Kochzonen
sind wieder aktiv und das L ist )
geldscht.

UBERHITZUNGSSCHUTZ:

Im Fall einer Uberhitzung reduziert das System die Leistung der Kochzonen oder schaltet sie ganz ab.

In diesem Fall:

. Drehen Sie den Bedienknebel der entsprechenden Kochzone auf 0.
. Nehmen den Topf von der Kochzone.

. Lassen Sie die Kochzone vor dem Wiedereinschalten abkihlen.
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EMPFEHLUNGEN:

» Die Erhitzung ist extrem schnell.

» Es wird empfohlen, das Kochgeschirr gut zu beobachten, bis man mit dem Kochen auf Induktion
vertraut ist.

« Lassen Sie Ol und Fett nie unbeaufsichtigt erhitzen.

* Um die maximale Effizienz zu erreichen, empfehlen wir, den Durchmesser des verwendeten
Kochgeschirrs immer dem aufgedruckten Kreis der Induktionszone anzupassen, speziell, wenn
die kleine Kochzone verwendet wird. Wenn ein groRerer Topfdurchmesser als der augedruckte
Kreis verwendet wird, setzen Sie das Kochgeschirr nach hinten auf der gedruckten Kochzone.

» Es wird davon abgeraten, Kochgeschirr zu verwenden, das keinen komplett planen Boden hat.
Manche Topfe und Pfannen haben Rillen im Boden, die die Effizient verringern kénnen.

* Nichtbeachtung dieser VorsichtsmalRnahmen konnen die Effizienz lhrer Induktions-Kochmulde
verringern.

« Zum effektiver Kochen auf Induktion ist es notwendig, dass die verwendeten Tépfe und Pfannen
ferromagnetisch (Eisen/Stahl) sind und direkten Kontakt zur gewahlten Kochzone haben. An
geeignetem Kochgeschirr bleibt ein Magnet haften.

* Metallische oder scheuernde Gegenstande konnen die Oberflache zerkratzen.

*  Wenn man das Kochgeschirr fir einen Moment von der Kochzone nimmt, blinkt das Display. Es
wird empfohlen, die Kochzone auszuschalten.

* Wenn das Kochgeschirr wieder aufgesetzt wird, arbeitet die Kochzone auf der selben
Leistungsstufe weiter und das Blinken stoppt.

» Stellen oder lassen Sie niemals einen Topf, egal ob emailliert, Alu oder andere Materialien, auf
einer eingeschalteten Kochzone. Ebenso sollen keine Produkte, die in Aluminium verpackt sind
oder Konserverdosen direkt auf der Kochflache plaziert werden, da dadurch die Kochmulde
irreparabel beschadigt werden kann.

+ Stellen Sie keine ungeoffneten Konserverdosen auf eine Heizzone, da dies durch den
entstehenden hohen Druck zur Explosion fihren kann.

» Sorgen Sie fur einen ungehinderten Luftstrom (Klhlgeblase, Luftschlitze...)

* Die Kochmulde koénnte sonst tiberhitzen und Leistung verlieren. Darlberhinaus kann es zu einer
Verringerung der Lebensdauer des Gerates flihren.

» Lagern Sie keine Spriihdosen oder brennbare Dinge unter der Kochflache.

* Verwenden Sie einen Magneten, um zu prufen, ob lhr Kochgeschirr ferromagnetisch ist. Der
Magnet mus am Kochgeschirr haften, damit dieses indukionsgeeignet ist.

* Hangen Sie keine schweren Gegenstande Uber die Kochmulde. Beim Herunterfallen kénnen
diese die Oberflache beschadigen.

+ Stellen Sie keine hdhere Hitze ein, als Ihr Gargut aufnehmen kann, zu viel Hitze verursacht den
Verlust von Wasser oder Fett und fuhrt zu Energieverschwendung.

*  Wann immer es das Rezept erlaubt, verwenden Sie einen Topfdeckel, um Energie zu sparen.

SICHERHEIT:

* Neueste wissenschaftliche Erkenntnisse belegen, dass Personen mit einem Herzschrittmacher
kein Risiko bei der Verwendung einer Induktionskochmulde haben. Jedoch kann bei
unsachgemafem Gebrauch eines Induktionskochfeldes einleichtes Risiko nichtausgeschlossen
werden.

* Aus diesem Grund raten wir Personen mit Herzschrittmacher, vor der Verwendung eines
Induktionskochfeldes ihren Arzt zu konsultieren.
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+ Vermeiden Sie den Kontakt von Schmuck (Ringe, Ketten...) mit einer eingeschalteten Kochzone;

Schmuck kann sich hierbei erhitzen.
ACHTUNG:

* Wenn ein Sprung im Glas sichtbar ist, muss das Gerat sofort vom Strom getrennt werden, um
einen elektrischen Schlag zu vermeiden. Informieren Sie den Kundendienst.

Anzeigen:
[y Die Sonde des entsprechenden Die ibrigen Kochzonen kénnen jedoch weiterhin normal genutzt werden
L Kochfeldes funktioniert nicht. - Wenden Sie sich an Ihren Handler
. « Hinweis, dass die Kochzone heil ist - Verschwindet die Anzeige, besteht
Hot Temperatur der Glaskeramikoberflache keine Gefahr von Verbrennungen mehr (Temperatur unter 60 °C)
u Topferkennung Kein Topf oder Topfe, die nicht fir Induktion geeignet sind
!_: Erhaltung einer Temperatur von 70 °C -
L Erhaltung einer Temperatur von 42 °C -
] Booster-Funktion Diese Funktion kann fir alle Kochzonen gewahlt werden. Die Kochzonen
! B und C kdnnen nicht gleichzeitig auf Position “P” genutzt werden.
) Kindersicherun Diese Funktion wird aktiviert und deaktiviert, indem der Stellhebel auf der
- 9 Position “A” gehalten wird.
I_| Fehler des Bedinknebels - Priifen Sie die Anschlisse der Steuercodierer
- Uberpriifen Sie, ob Kabel an Codierern und Induktoren beschadigt
Im Storfall:

« Uberprifen Sie lhre Topfe.

« Uberpriifen Sie die Beluftung des Generators (nachdem das Gerat spannungsfrei geschaltet

worden ist).

« Uberpriifen Sie Spannungszufuhr und Anschluss (nachdem das Gerat spannungsfrei geschaltet

worden ist).
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Betrifft nur die Modelle Beaune und Bussy.
Induktionskochfelder unter einer Glaskeramikplatte haben das Kochen revolutioniert.

Die Induktionskochplatte besitzt eine Spule unter einer Glaskeramikplatte, die durch eine
Hochfrequenzspannung gespeist wird.

Die Energie wird nach dem elektromagnetischen Prinzip Ubertragen.
Dieses Magnetfeld durchfliel3t das Kochfeld und dringt in den Boden des Kochtopfes ein.

Induktionskochfelder werden wie Stahl- oder Keramikkochfelder verwendet, mit dem Unterschied,
dass:

- sich das Kochfeld beim Kochen hochstens durch die Hitze des Topfbodens erhitzt;

- das Induktionskochfeld ausschlief3lich dann funktioniert, wenn ein Kontakt zwischen dem
Kochfeld und dem Topf in der Kochzone hergestellt ist;

- Einstellvorgange unverzuglich umgesetzt werden und ein flexibles Kochen ermdglichen.

Die elektronische Steuerung ermoglicht eine hdchst prazise Einstellung der Leistung und sorgt fiir
wirtschaftliches (sehr hoher Wirkungsgrad) und komfortables Kochen (durch Induktion wird der Topf
und nicht die Kiiche erhitzt).

Im Gegenzug werden beim Induktionskochen spezielle kompatible, d. h. ferromagnetische Kochtopfe
bendtigt (emailliertes Stahlblech, Gusseisen, ferromagnetischer Edelstahl). Behalter aus Glas,
Ton, Aluminium oder Edelstahl ohne magnetischen Boden kénnen auf Induktionskochfeldern nicht
verwendet werden.

Induktionskochfelder sind sehr einfach zu pflegen, da sich bei unbeabsichtigtem Uberlaufen die
Speisen nicht in die Kochfeldflache lGber der Siebdruckflache der Platte einbrennen.

Einige Pfannen kénnen Gerausche verursachen, wenn sie auf eine Induktionskochzone gestellt
werden.

Beschreibung:
Die Option Induktion besteht aus einer Glaskeramikplatte mit einer Dicke von 4 mm.

6 Brenner Kochfeld

@
s 8
T T

[}
v

Ubersicht | Durchmesser der Kochfelder Leistungt Booster
@ 215 mm 2.3 kW 3.0 kW
@ 175 mm 1.1 kW 1.4 kW
@ 200 mm 1.4 KW 2.0 kW
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Die Induktionskochfelder sind ausgestattet mit:
- einem Schalter mit Drehcodierer, der neun Leistungsstufen umfasst;
- einer elektronischen Leistungsanzeige;

- jedes Kochfeld ist mit einer Restwarmeanzeige in der Glaskeramikplatte ausgestattet: Es erscheint
der Hinweis “Hot”.

Diese Anzeigen leuchten kurze Zeit nach dem Einschalten des jeweiligen Kochfeldes auf und erléschen,
wenn die Zone des Kochfeldes wieder unter einen Wert abgesunken ist, der keine Gefahrdung fur
Personen darstellt (etwa 60 °C).

Unter der Festplatte befindet sich ein Lifter.

Verwendung:

Stellen Sie den Topf auf das gewtlinschte Kochfeld.

Wahlen Sie den Bedienknebel fur das gewahlte Kochfeld.

Auf der Anzeige wird die Leistungsstufe angezeigt.

Um die Beschleunigungsfunktion aus der Position 0 heraus zu nutzen, drehen Sie den Stellhebel nach links
(der Buchstabe A erscheint), drehen Sie anschliel3end den Stellhebel auf die gewunschte Leistungsstufe.
Hinweis: Es kdnnen ein oder mehrere Kochfelder ausgewahlt werden.

Da das Aufheizen sehr schnell verlauft, ist sofort die gewlinschte Leistungsstufe einzustellen.
Die verschiedenen Stufen eignen sich am besten fir:

Stellungen | Verwendung

lg 2 Warmhalten oder Vorbereitung von Sol3en.

J&H4 Schmorgerichte oder Aufrechterhalten des %
Kochvorgangs.

C&E Aufrechterhaltung von Schmorvorgangen und Q//// 0

Kochen von Nudel oder Reis nach dem
Aufkochen des Wassers.

n Kochen in der Pfanne.
B Braunen oder Braten von Fleisch.
o Starkes Aufkochen.
P Booster = Eine bestimmte Menge Flussigkeit
schnell zum Kochen bringen.
A Leistungsstufe 9 flr 8 Minuten, anschlie?end 98/ neormt

wird automatisch auf die ausgewahlte
Leistungsstufe geschaltet.

BENUTZERHANDBUCH 64



INDUKTIONSKOCHFELDER 6 KOCHZONEN

BOOSTER-FUNKTION

Der ,Booster® beschleunigt den
Induktionskochzone.

Die Einstellung erfolgt durch Drehen des Knebels auf P. Fir 10
Minuten wird die maximale Leistung auf die Kochzone gelenkt.

Leistungsanstieg der

-
I l Im Display erscheint der Buchstabe F.
D

Nach 10 Minuten schaltet die Leistung zuriick auf 3.

Im Display erscheint die Ziffer 5.

Achtung:

Bei gleichzeitiger Benutzung beider Kochzonen auf einer Seite (vorne
und die dahinter liegende) kann die Booster-Funktion nur auf eine der
beiden Kochzonen eingestellt werden. Die Booster-Funtion bleibt dann
auf der zuletzt eingestellten Kochzone.

ANKOCHSTOSS:

Die Funktion ,Ankochsto3* erlaubt es, flir wenige Minuten auf Stufe
9 anzukochen und danach schaltet der Regler automatisch auf die
eingestellte Leistungsstufe zuruck.

Um diese Funktion zu nutzen, drehen Sie den entsprechenden Knebel
aus der Stellung 0 leicht nach links.

Drehen Sie den Knebel auf die gewlinschte Leistungsstufe.

Im Display erscheint der Buchstabe R.

z> )
“neann de O

Ausgewahlte 8 7 6 5 3 2
Leistung
Beschleunigungszeit 3min. 40 [ 2 min. 50 | 2 min. | 6 min. 50 | 5 min. | 4 min. | 2 min. 30
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DREHEN SIE DEN KNEBEL AUF DIE GEWUNSCHTE LEISTUNGSSTUFE:

Die Kindersicherung aktivieren Sie, indem gleichzeitig die Bedienknebel

fur die beiden linken Kochzonen nach links gedreht
. werden. Halten Sie diese Position fir etwa 2 Sekunden.
' Die Aktivierung der Kindersicherung wird durch ein ,.“ im
e Display angezeigt

Zur Deaktivierung wird der Vorgang in gleicher Weise wiederholt.

Nach dem Rucksetzen der Sicherheitsfunktion missen die Regler wieder
auf ,0“ gedreht werden.

UBERHITZUNGSSCHUTZ:

Im Fall einer Uberhitzung reduziert das System die Leistung der Kochzonen oder schalltet sie ganz ab.

In diesem Fall:

. Drehen Sie den Bedienknebel der entsprechenden Kochzone auf 0.
. Nehmen den Topf von der Kochzone.

. Lassen Sie die Kochzone vor dem Wiedereinschalten abkihlen.
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EMPFEHLUNGEN:

» Die Erhitzung ist extrem schnell.

» Es wird empfohlen, das Kochgeschirr gut zu beobachten, bis man mit dem Kochen auf Induktion
vertraut ist.

« Lassen Sie Ol und Fett nie unbeaufsichtigt erhitzen.

* Um die maximale Effizienz zu erreichen, empfehlen wir, den Durchmesser des verwendeten
Kochgeschirrs immer dem aufgedruckten Kreis der Induktionszone anzupassen, speziell, wenn
die kleine Kochzone verwendet wird. Wenn ein groRerer Topfdurchmesser als der augedruckte
Kreis verwendet wird, setzen Sie das Kochgeschirr nach hinten auf der gedruckten Kochzone.

» Es wird davon abgeraten, Kochgeschirr zu verwenden, das keinen komplett planen Boden hat.
Manche Topfe und Pfannen haben Rillen im Boden, die die Effizient verringern kénnen.

* Nichtbeachtung dieser VorsichtsmalRnahmen konnen die Effizienz lhrer Induktions-Kochmulde
verringern.

« Zum effektiver Kochen auf Induktion ist es notwendig, dass die verwendeten Tépfe und Pfannen
ferromagnetisch (Eisen/Stahl) sind und direkten Kontakt zur gewahlten Kochzone haben. An
geeignetem Kochgeschirr bleibt ein Magnet haften.

* Metallische oder scheuernde Gegenstande konnen die Oberflache zerkratzen.

*  Wenn man das Kochgeschirr fir einen Moment von der Kochzone nimmt, blinkt das Display. Es
wird empfohlen, die Kochzone auszuschalten.

* Wenn das Kochgeschirr wieder aufgesetzt wird, arbeitet die Kochzone auf der selben
Leistungsstufe weiter und das Blinken stoppt.

» Stellen oder lassen Sie niemals einen Topf, egal ob emailliert, Alu oder andere Materialien, auf
einer eingeschalteten Kochzone. Ebenso sollen keine Produkte, die in Aluminium verpackt sind
oder Konserverdosen direkt auf der Kochflache plaziert werden, da dadurch die Kochmulde
irreparabel beschadigt werden kann.

+ Stellen Sie keine ungeoffneten Konserverdosen auf eine Heizzone, da dies durch den
entstehenden hohen Druck zur Explosion fihren kann.

» Sorgen Sie fur einen ungehinderten Luftstrom (Klhlgeblase, Luftschlitze...)

* Die Kochmulde koénnte sonst tiberhitzen und Leistung verlieren. Darlberhinaus kann es zu einer
Verringerung der Lebensdauer des Gerates flihren.

» Lagern Sie keine Spriihdosen oder brennbare Dinge unter der Kochflache.

* Verwenden Sie einen Magneten, um zu prufen, ob lhr Kochgeschirr ferromagnetisch ist. Der
Magnet mus am Kochgeschirr haften, damit dieses indukionsgeeignet ist.

* Hangen Sie keine schweren Gegenstande Uber die Kochmulde. Beim Herunterfallen kénnen
diese die Oberflache beschadigen.

+ Stellen Sie keine hdhere Hitze ein, als Ihr Gargut aufnehmen kann, zu viel Hitze verursacht den
Verlust von Wasser oder Fett und fuhrt zu Energieverschwendung.

*  Wann immer es das Rezept erlaubt, verwenden Sie einen Topfdeckel, um Energie zu sparen.

SICHERHEIT:

* Neueste wissenschaftliche Erkenntnisse belegen, dass Personen mit einem Herzschrittmacher
kein Risiko bei der Verwendung einer Induktionskochmulde haben. Jedoch kann bei
unsachgemafem Gebrauch eines Induktionskochfeldes einleichtes Risiko nichtausgeschlossen
werden.

* Aus diesem Grund raten wir Personen mit Herzschrittmacher, vor der Verwendung eines
Induktionskochfeldes ihren Arzt zu konsultieren.
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» Vermeiden Sie den Kontakt von Schmuck (Ringe, Ketten...) mit einer eingeschalteten Kochzone;
Schmuck kann sich hierbei erhitzen.

ACHTUNG:

* Wenn ein Sprung im Glas sichtbar ist, muss das Gerat sofort vom Strom getrennt werden, um
einen elektrischen Schlag zu vermeiden. Informieren Sie den Kundendienst.

Anzeigen:
[y Die Sonde des entsprechenden Die ibrigen Kochzonen kénnen jedoch weiterhin normal genutzt werden
L Kochfeldes funktioniert nicht. - Wenden Sie sich an lhren Handler
. « Hinweis, dass die Kochzone heil ist - Verschwindet die Anzeige, besteht
Hot Temperatur der Glaskeramikoberflache keine Gefahr von Verbrennungen mehr (Temperatur unter 60 °C)
u Topferkennung Kein Topf oder Topfe, die nicht fir Induktion geeignet sind
] Booster-Funktion Diese Funktion kann fiir alle Kochzonen gewahlt werden. Die Kochzonen
| B und C kénnen nicht gleichzeitig auf Position “P” genutzt werden.
) Kindersicherun Diese Funktion wird aktiviert und deaktiviert, indem der Stellhebel auf der
- 9 Position “A” gehalten wird.
I_| Fehler des Bedinknebels - Prufen Sie die Anschlisse der Steuercodierer
- Uberpriifen Sie, ob Kabel an Codierern und Induktoren beschadigt
Im Stoérfall:

« Uberpriifen Sie Ihre Tépfe.

« Uberpriifen Sie die Beluftung des Generators (nachdem das Gerat spannungsfrei geschaltet
worden ist).

« Uberpriifen Sie Spannungszufuhr und Anschluss (nachdem das Gerat spannungsfrei geschaltet
worden ist).

Wenn eine Fehlfunktion aufgetreten ist, muss der komplette Kochtisch ausgetauscht werden.
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Um einen Backofen unter optimalen Bedingungen benutzen zu kdnnen, sollten Sie sich nachstehende
Hinweise durchlesen, die Ihnen die Funktionsprinzipien naher erlautern.

Ein Backofen gart und heizt mittels einer Heizquelle, die sich normalerweise im Inneren des Backofens
befindet. Diese Heizquelle erhitzt zunachst die Luft und anschlielend den ganzen Backofen. Die
Speisen werden demnach durch die direkt von den Heizelementen abgegebene Hitze und die von
den Wanden des Backofens abgegebene Strahlungshitze gegart.

Einige Empfehlungen im Vorfeld:

Wenn Sie den Backofen das erste Mal benutzen, lassen Sie das Gerat bei 220 °C auf dem
Thermostat flir etwa zwei Stunden leer aufheizen. Damit wird durch die zur Dammung des Backofens
verwendete Mineralwolle sowie durch restliches, bei der Herstellung eingesetztes Fett verursachter
Rauchgeruch beseitigt. Diese Gerliche verschwinden nach mehrmaligem Benutzen des Backofens.

Topfe und Pfannen:

Topfe, Pfannen und andere Kochbehalter beeinflussen den Garvorgang durch ihre Grofde, ihre
Hitzelbertragungskapazitat und ihre Farbe.

= Aluminium, hitzefestes Steingut sowie Aluminium mit Antihaftbeschichtung verlangsamen den
Garvorgang und das Braunen auf der Unterseite. Diese Materialien sind fir Backwaren und das
Garen von Braten geeignet.

o Emailliertes Gusseisen, eloxiertes Aluminium, verzinnter Stahl, Glas und feuerfestes Porzellan,
Aluminium mit Antihaftbeschichtung und auflerer Farbung verstarken das Braunen auf der
Unterseite. Diese Materialien sind insbesondere fir Kuchen, Quiche und alle knusprigen Speisen
geeignet, die sowohl von unten als auch oben gebraunt werden sollen.

Garempfehlungen:
Wir empfehlen lhnen:

& Den Backofen zehn bis zwoIf Minuten entsprechend der gewahlten Position vorzuheizen, bevor
Sie lhr Gericht hineinschieben;

< Beim Einschieben in den Backofen das Brat- oder Backgut nicht zu nahe an den Wanden zu
platzieren, um eine UbermaRige seitliche Hitzebestrahlung zu vermeiden,;

& Back- oder Bratgut nicht direkt auf den Herdboden zu stellen;
& Garen Sie die Stiicke niemals direkt auf dem Ofenboden oder auf den Rosten;

<« Bleche mit stark kalorischer Tragheit (hitzefestes Steingut oder Bleche aus emailliertem Stahl) mit
hohen Randern in entsprechender, flr das Bratenstlck geeigneter Grolke zu verwenden. Rotes
Fleisch sollte zur Halfte der Garzeit umgedreht werden, um Rauchentwicklung durch Fettspritzer
zu vermeiden, die beim Braten von Fleisch auftreten;

@ Das Backblech unten im Backofen zu platzieren, um eventuell Gberlaufende Reste beim Backen
von Obstkuchen aufzufangen;

“ Das Backblech unter den Rost zu stellen und zu verwenden, um Kochflussigkeit aufzufangen
oder bei Gratins ein Uberlaufen zu vermeiden.

Verwendung des Grills in Elektrobackéfen:
ACHTUNG, Girillzubereitungen verlaufen sehr schnell, iberwachen Sie also den Ablauf genau.

& Der Abstand zwischen dem Heizstab des Grills und dem Grillgut muss der Grolie entsprechend
angepasst werden (bei gréRerem Grillgut ein groBerer Abstand). Hierdurch wird vermieden, dass
das Aulere des Grillguts zu stark gebraunt und das Innere noch nicht gar ist.

& Beim Grillen muss die Backofentlr geschlossen sein, auRer beim Priifen des Garzustandes des
Grillguts.
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Gasofen:

&~ Sicherheit beim Ziinden:

Beim Einschalten darf der Bedienknebel flr den Backofen nicht langer als 15 Sekunden betatigt
werden. Wenn nach 15 Sekunden der Ofenbrenner nicht geziundet hat, beenden Sie den Vorgang,
offnen Sie die Backofentir um das angesammelte Gas entweichen zu lassen und warten Sie
mindestens eine Minute bis zum nachsten Zindversuch.

&= Ungewolltes Erléschen der Gasflamme:

Sollte die Gasflamme ungewollt ausgehen, schalten Sie den Regler des Backofens aus und
versuchen Sie nicht friher als nach Ablauf einer Minute, den Brenner neu zu ziinden.

&~ Fehlfunktion des Temperaturreglers:

Der Temperaturregler muss uberprift werden, wenn durch eine Fehlfunktion eine unnormales
Temperaturverhalten im Ofen festgestellt wird.

Entnahme des Backofen-Rostes:

@ Ziehen Sie den Rost zu sich.

@ Heben Sie den Rost an, um die Kippsicherung zu I6sen.

Entnahme der Einschubschienen:

Drehen Sie die Randelschrauben heraus.

Losen Sie das Gestell indem Sie es nach oben ziehen.
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GASBACKOFEN

Der Gasbackofen besitzt eine hohe Leistungsfahigkeit. Nach Ansicht einiger begeisterter Chefkdche
trocknen die Speisen beim Garen darin nicht aus. Die erzielten Ergebnisse sind hervorragend und der
Energieverbrauch ist sehr viel geringer!

Der Gasbackofen ist besonders fir lange Garzeiten geeignet, beispielsweise fur Auflaufe (Terrinen,
Gratins, Ragouts, etc.), aber auch flr Fleischgerichte, die nur kurz gegart und vorher angebraten
werden mussen (Lamm-Carrée) oder auch Braten, die nicht kross werden und schén weich bleiben.
Darlber hinaus ermdglicht ein Gasbackofen unter hervorragenden Bedingungen das Garen all solcher
Gerichte, die einen regelrechten ,Unterhitzeeffekt bendtigen (1). Flr Gerichte, die in einer trockenen
Atmosphare oder bei sehr niedrigen Temperaturen gegart werden missen (unter 150 °C), wie Baisers
oder Feingeback, empfehlen wir die Verwendung von Elektrobackéfen.

(1) Der Unterhitzeeffekt wird durch Backen mit Unterhitze erzielt, das heil3t bei Gasbackdfen im unteren Bereich, in dem sich
die Hitzequelle befindet. Dieser Effekt wird beispielsweise flir das Backen von Obsttorten, Quiche Lorraine etc. empfohlen.

Beschreibung:

Der Gasbackofen aus bei 850 °C emailliertem, saurebestandigem Stahlblech ist mit 3 Einschubebenen
in Abstanden von 70 mm ausgestattet, in die sich die Backbleche einfach einschieben lassen.

Der Brenner des Gasofens wird tber einen Thermostatregler gesteuert. Ein Thermoelement schitzt
das Gerat bei unvorhergesehenem Erléschen des Brenners, indem die Gaszufuhr am Thermostatregler
abgesperrt wird.

Der Brenner des Backofens ist in einer groRen Abmessung ausgefiihrt, um eine Homogenitat der
Oberflache der Beheizung des Herdbodens zu gewahrleisten.

Der Gasbackofen wird serienmafig mit einem Rost und einem Backblech geliefert.

Wichtiger Hinweis fiir Cluny Grand Chef Modelle:

Aufgrund seiner Grolde ist der Gasofen des Cluny Grand Chef-Modells mit 2 unabhangigen Heizkérpern,
2 Thermostaten und 2 separaten Ziindsystemen ausgestattet.

Jedes Heizelement muss separat mit dem entsprechenden Knopf (rechts oder links) und nach der unten
beschriebenen Gasofenziindmethode gezlindet werden.

Aufgrund seiner Konstruktion mit unabhangigen Heizkoérpern kann der Gasofen des Cluny Grand Chef-
Modells daher nur mit einem der beiden Heizelemente (rechts oder links) oder beiden (rechts und links)
betrieben werden.

Jeder Heizkorper kann daher unabhangig eingestellt werden, wodurch dieser Ofen eine in seiner Breite
flexible Kochkapazitat erhalt.

Wenn im gesamten Hohlraum eine gleichmaRige Temperatur gewtinscht wird, sollten beide Thermostate
(rechts und links) auf die gleiche Temperatur eingestellt werden.

Gebrauch:
Offnen Sie die Backofentur.
Driicken und drehen Sie den Bedienknebel auf Position 10 und betatigen Sie zugleich den Ziindschalter.

Hat der Brenner geziindet, Zindschalter loslassen. Halten Sie den Bedienknebel etwa zehn Sekunden
fest, bis das Sicherheits-Thermoelement auslost.

N,

Lassen Sie den Bedienknebel los.
Stellen Sie den Bedienknebel auf die gewlinschte Leistungsstufe.

Achtung:
Wenn der Backofen beheizt wird, kdnnen angrenzende Bereiche sehr heild werden. Halten Sie

Kinder aus den Bereichen fern. Bleche und Roste vorsichtig handhaben.
Abzugsoffnungen und Liftungsschlitze oder Warmeableitungen dirfen nicht blockiert werden.
Keine brennbaren Produkte in der Topfschublade aufbewahren.
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GASBACKOFEN

Tipps zur Anwendung:

Die Flamme in unseren Gasbackdéfen hort nie auf zu brennen ('s. Schema unten) , sie wird lediglich
auf ein Minimum reduziert, wenn der Ofen die gewlinschte Temperatur erreicht, und erhéht sich
wieder, wenn die Temperatur absinkt.

Das System, das sich seit Jahren bewahrt hat, und am Besten bewahrt hat, wenn sich Gargut im
Ofen befindet.

Wenn der Ofen leer ist, oder sich nur wenig Gargut darin befindet, steigt die Temperatur kontinuierlich
an, und nach einigen Stunden kann die Temperatur dann deutlich tGber der ,eingestellten Temperatur
liegen.

Dann ist es notwendig, darauf zu achten, dass der Ofen von Zeit zu Zeit ge6ffnet wird, um die
Anfangstemperatur wiederherzustellen.

SCHEMA DES HEIZVERHALTENS IM GASBACKOFEN

Die Temperaturangaben sind Richtwerte gemessen nach 10 Minuten im leeren Backofen.
Die Temperatur steigt dann kontinuierlich an. Ca. 10°C pro 5 min. - so sind sind es auf Stufe
1 nach 30 min ca. 150°C. Nach 60 min ca. 180°C.

Temperatur °C/
Gasbackofens
100 °C
110 °C
120 °C
140 °C
160 °C
180 °C
200 °C
220 °C
240 °C
270 °C

Ubersicht

OO NG A~ WN -

-
o
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GASBACKOFEN S
Modell 52 L - 3.5 kW 70L -4 kw 1M7L -7.6 kW
L.414 x H.288 x P.438 | L.550 x H.288 x P.438 | L.880 x H.305 x P.455
Cormatin o
Rully
Beaune/Bussy o
Cluny o
Cluny Grand Chef o
Chagny ()
Volnay/Vougeot [ )
Chassagne/ ®
Chambertin
Saulieu/Savigny [ )
Cluny 1400 )
Cluny Grand Chef o
1400
Chagny 1400 [ )
Sully o
Fontenay o
Citeaux )
Cluny 1800 ()
Cluny Grand Chef ®
1800
Chagny 1800 o
Sully 1800 o
Sully 2200 [ ]
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STATISCHER ELEKTROBACKOFEN
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Der Elektrobackofen ist einfach in der Anwendung und ermdglicht das Garen aller herkdmmlichen Speisen
unter hervorragenden Bedingungen.

Der mit drei Heizelementen ausgestattete Elektrobackofen kann zum Backen, Braten und Grillen
gleichermalen verwendet werden.

Der Elektrobackofen ist fur alle Zubereitungen geeignet, insbesondere flr trockene Feinbackwaren
(Mandel-Tuiles, Biskuitgeback etc.).
Beschreibung:

Der Elektrobackofen aus bei 850 °C emailliertem, sdurebestandigem Stahlblech ist mit 3 Einschubebenen
in Abstanden von 70 mm ausgestattet, in die sich die Backbleche einfach einschieben lassen.

Der Elektrobackofen wird serienmafig mit einem Rost und einem Backblech geliefert.

Die Unterhitze-Heizelemente sind im Herdboden angeordnet, auRerdem findet sich ein umlaufendes
Element fur die Oberhitze im oberen Bereich.

Beim Grillen wird lediglich das innere Heizelement der Oberhitze betrieben.
Die Heizelemente werden Uber einen Thermostatschalter bedient.
In der Ausflhrung als Elektrobackofen sind auf der Bedienblende zwei Kontrollleuchten angeordnet:

- Die Kontrollleuchte | A| zeigt an, dass eines der Elemente des Gerits eingeschaltet ist.

- Die Kontrollleuchte zeigt die Steuerung des eingeschalteten Heizelements an.

Inbetriebnahme:

DerBackofen muss aufderfiir das gewahlte Programm voreingestellten

Thermostatstellung vorgeheizt werden. Y K ,
Drehen Sie den Thermostatschalterim Uhrzeigersinnin die gewiinschte A
Position.
=
=2

Die Kontrollleuchten E und | B|leuchten auf. Wenn die Kontrollleuchte

erlischt, ist die gewahlte Temperatur erreicht und Sie kdnnen das
Gargut in den Backofen schieben.

Zum Ausschalten ist der Hebel des Thermostatschalters von rechts
nach links auf Stufe 0 zu drehen.

Elektrogrill:
Der Backofen ist mit einem Grill ausgestattet, mit dem Fleisch gegrillt
und die unterschiedlichsten Gerichte Uberbacken werden kdnnen.

Damit kdnnen beispielsweise Crémes brulées fertiggestellt oder ein
Rinderschmorbraten zu Ende gegart werden.

Inbetriebnahme:

Drehen Sie den Knebel des Thermostatschalters auf das Grill-Symbol
. Zum Ausschalten den Knebel auf 0 stellen.

75 BENUTZERHANDBUCH



STATISCHER ELEKTROBACKOFEN

Modell 56 L - 2.2 kW 75L - 2.9 kW
L.414 x H.291 x P.465 L.550 x H.291 x P.465
Cormatin o
Rully o
Beaune/Bussy @
Cluny o
Chagny o
Volnay/Vougeot o
Chassagne/Chambertin ()
Saulieu/Savigny @
Cluny 1400 o
Chagny 1400 o
Sully o
Fontenay o
Citeaux o
Cluny 1800 o
Chagny 1800 ()
Sully 1800 )
Sully 2200 ()
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HEISSLUFT-ELEKTROBACKOFEN
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Der Elektrobackofen ist einfach in der Anwendung und ermdglicht das Garen aller herkémmlichen Speisen
unter hervorragenden Bedingungen.

Der mit drei Heizelementen ausgestattete Elektrobackofen kann zum Backen, Braten und Grillen
gleichermalen verwendet werden.

Der Elektrobackofen ist fir alle Zubereitungen geeignet, insbesondere fir trockene Feinbackwaren
(Mandel-Tuiles, Biskuitgeback etc.).
Beschreibung:

Der Elektrobackofen aus bei 850 °C emailliertem, sdurebestandigem Stahlblech ist mit 3 Einschubebenen
in Abstanden von 70 mm ausgestattet, in die sich die Backbleche einfach einschieben lassen.

Der Elektrobackofen wird serienmafiig mit einem Rost und einem Backblech geliefert.

Die Unterhitze-Heizelemente sind im Herdboden angeordnet, aulerdem findet sich ein umlaufendes
Element fiir die Oberhitze im oberen Bereich.

Beim Grillen wird lediglich das innere Heizelement der Oberhitze betrieben.
Die Heizelemente werden Uber einen Thermostatschalter bedient.
In der Ausfuhrung als Elektrobackofen sind auf der Bedienblende zwei Kontrollleuchten angeordnet:

- Die Kontrollleuchte E zeigt an, dass eines der Elemente des Gerats eingeschaltet ist.

- Die Kontrollleuchte zeigt die Steuerung des eingeschalteten Heizelements an.

Inbetriebnahme:

DerBackofen muss aufderfur das gewahlte Programm voreingestellten
Thermostatstellung vorgeheizt werden.

Drehen Sie den Thermostatschalterim Uhrzeigersinnin die gewtinschte
Position.

Die Kontrollleuchten E und | B]leuchten auf. Wenn die Kontrollleuchte

erlischt, ist die gewahlte Temperatur erreicht und Sie kdnnen das
Gargut in den Backofen schieben.

Zum Ausschalten ist der Hebel des Thermostatschalters von rechts
nach links auf Stufe 0 zu drehen.

Elektrogrill:
Der Backofen ist mit einem Grill ausgestattet, mit dem Fleisch gegrillt
und die unterschiedlichsten Gerichte Uberbacken werden kdnnen.

Damit kdnnen beispielsweise Crémes brulées fertiggestellt oder ein
Rinderschmorbraten zu Ende gegart werden.

Inbetriebnahme:

Drehen Sie den Knebel des Thermostatschalters auf das Grill-Symbol
. Zum Ausschalten den Knebel auf 0 stellen.
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HEISSLUFT-ELEKTROBACKOFEN

Anmerkung: Beim Grillen lauft der HeiBluftmotor mit

Hinweise zur Verwendung:

Bei gleichzeitiger Zubereitung sollte Geback vorzugsweise im oberen Einschub, Uber allem anderen
plaziert werden.

AuRerdem ist darauf zu achten, dass die Zubereitung im HeiRluftbackofen bei geringerer Temperatur
als in einem Backofen mit Ober-/Unterhitze stattfindet.

Denken Sie bitte daran, die Temperatur entsprechend zu reduzieren.

Modell 51L -2.65 kW
L.414 x H.291 x P.417

Cluny o
Chagny o
Cluny 1400 o
Chagny 1400 @
Cluny 1800 o
Chagny 1800 o
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MULTIFUNKTIONS-ELEKTROBACKOFEN
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Der Multifunktions-Backofen besitzt zwei Funktionen: eine Funktion als statischer
Elektrobackofen und eine Funktion als HeiRluft-Elektrobackofen.

- Funktion statischer Elektrobackofen:

Der Elektrobackofen ist einfach in der Anwendung und ermdglicht das Garen aller herkdmmlichen
Speisen unter hervorragenden Bedingungen.

Der mit drei Heizelementen ausgestattete Elektrobackofen kann zum Backen, Braten und Grillen
gleichermalden verwendet werden.

Der Elektrobackofen ist fur alle Zubereitungen geeignet, insbesondere flur trockene Feinbackwaren
wie Mandel-Tuiles, Biskuitgeback etc.

Die Unterhitze-Heizelemente sind im Herdboden angeordnet, aulterdem findet sich ein umlaufendes
Element fir die Oberhitze im oberen Bereich.

- Funktion HeiRluft-Elektrobackofen:

Der HeiRluft-Elektrobackofen (auch Umluftbackofen genannt) stellt eine Evolution in der Kiche
dar. Das Prinzip ist einfach. Es wird Luft ber ein Kontaktheizelement geflhrt, die sich kalorisch
aufladt. Dadurch wird der Backofen aufgeheizt und die Speisen werden gegart.

Die Luftzirkulation wird Uber ein Geblase im Backofen erreicht. Dieses saugt die Luft an und strahlt
sie auf eine oder zwei Heizstéabe ab. Dadurch wird eine Luftbewegung erzeugt.

Der Heildluftbackofen bietet zahlreiche Vorteile, wobei der wichtigste darin besteht, dass ein
homogenes Garen auf verschiedenen gleichen oder unterschiedlichen Zubereitungsebenen
stattfinden kann. Das Prinzip eignet sich daher insbesondere fir Feinbackwaren, Hefegeback und
Blatterteiggeback.

Die Temperatur steigt rasch an, gefrorene Lebensmittel werden gleichmaRig aufgetaut.

Dariiber hinaus kénnen verschiedene Zubereitungen ohne Ubertragung von Geriichen durchgefiihrt
werden, diese werden beim Vorbeifiihren der Luft am Heizstab eliminiert.

Die Unterhitze-Heizelemente sind im Herdboden angeordnet, aul3erdem findet sich ein umlaufendes
Element fiir die Oberhitze im oberen Bereich.

Beschreibung:
Der Elektrobackofen aus bei 850 °C emailliertem.

Der Elektrobackofen wird serienmafdig mit einem Rost und einem
Backblech geliefert.

Er ist mit einem Strahlungsgrill ausgestattet.
Die Heizelemente werden Uber einen Thermostatschalter bedient.

Auf der Bedienblende sind zwei Kontrollleuchten angeordnet:

- Die Kontrollleuchte A zeigt an, dass eines der Elemente des
Gerats eingeschaltet ist.

- Die Kontrollleuchte zeigt die Steuerung des eingeschalteten
Heizelements an.
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Inbetriebnahme:

Zur Auswahl des Funktionsmodus muss der Schalter m

entweder auf die Stellung @ zur Auswahl des statischen

Betriebs oder auf die Stellung @ far  die
Funktion im Heillluftmodus gestellt werden.

Der Backofen muss auf der fiir das gewahlte Programm voreingestellten
Thermostatstellung vorgeheizt werden.

Drehen Sie den Thermostatschalterim Uhrzeigersinn in die gewlinschte

Position.

Die Kontrollleuchten E und leuchten auf. Wenn die Kontrollleuchte

erlischt, ist die gewahlte Temperatur erreicht und Sie kbnnen das
Gargut in den Backofen schieben.

Zum Ausschalten ist der Hebel des Thermostatschalters von rechts
nach links auf Stufe 0 zu drehen.

Elektrogrill:

Der Multifunktions-Elektrobackofen ist mit einem Grill ausgestattet, mit
dem Fleisch gegrillt und die unterschiedlichsten Gerichte Uberbacken
werden kdnnen.

Damit kénnen beispielsweise Crémes brulées fertiggestellt oder ein
Rinderschmorbraten zu Ende gegart werden.

Inbetriebnahme:

Drehen Sie den Knebel des Thermostatschalters auf das Grill-Symbol

. Zum Ausschalten den Knebel auf 0 stellen.

Beim Grillen wird lediglich das innere Heizelement der Oberhitze
betrieben.
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Nutzungsempfehlungen (siehe Abschnitt .Empfehlungen vor dem Gebrauch der

Backofen®):

Beim Zubereiten mehrerer Gerichte ist Feingeback vorzugsweise in der oberen Einschubhdhe
anzuordnen, darunter andere zu garende Speisen.

Wenn Speisen nicht die gleiche Zubereitungszeit haben, genlgt es, diese aus dem Backofen
herauszunehmen. Dies sollte genau zum Zeitpunkt geschehen, an dem sie serviert werden, je
nachdem, wie gar sie sind.

Das Garen in einem HeiRluftbackofen erfordert geringere Temperaturen als in einem herkdmmlichen
Backofen. Denken Sie daran, die Backtemperatur zu reduzieren.

Modell 67 L -2.95 kW Vertical 65 L - 2.65 kW 112 L -4.8 kW
L.550 x H.291 x P.417 | L.333 x H.458 x P.425 | L.880 x H.305 x P.405
Cormatin o
Rully o
Beaune/Bussy o
Volnay/Vougeot o
Chassagne/ ®
Chambertin
Cluny Grand Chef o
Saulieu/Savigny o o
Sully o
Cluny Grand Chef o
1400
Fontenay o
Citeaux () o
Cluny Grand Chef o
1800
Sully 1800 o
Sully 2200 o
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ELEKTRO-BACKOFEN MIT SCHNELLGRILL
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Ausgestattet mit zwei Heizelementen kann dieser Ofen sowohl als konventioneller Backofen, wie
auch als Grillofen genutzt werden.

Es ist hauptsachlich zum Braunen von Creme Brulee oder Gratins, Grillen von Wirstchen oder
Speck, oder auch zum Toasten von Brot.

Im Backmodus werden |hre kulinarischen Zubereitungen durch die reflektierende Wirkung des
Ofengewdlbes perfekt gebraunt.

Beschreibung:

Der Backofen besteht aus Stahlblech, das bei 850°C emailliert wird. Der Ofen ist mit drei
Einschubschienen im Abstand von je 70 mm ausgestattet.

Zum Ofen gehort ein Rost und ein Backblech/Fettpfanne.

Im Backmodus wird die Warme durch ein starkes Unterhitze-Heizelement erzeugt.
Im Grillmodus ist ein Grillelement aktiv.

Die Heizelemente werden durch einen Thermostaten geregelt.

Fur diesen Elektro-Backofen gibt es in der Bedienblende zwei Kontrolllampen:
- Die Lampe zeigt an, dass ein oder beide Heizelement eingeschaltet sind.
- Die E] Lampe zeigt die Temperaturregelung an.

Inbetriebnahme: . —

DerBackofen muss aufderfiir das gewahlte Programm voreingestellten
Thermostatstellung vorgeheizt werden.

Drehen Sie den Thermostatschalterim Uhrzeigersinnindie gewlnschte
Position.

Die Kontrollleuchten Al und | B]|leuchten auf. Wenn die Kontrollleuchte

erlischt, ist die gewahlte Temperatur erreicht und Sie kdnnen das
Gargut in den Backofen schieben.

Zum Ausschalten ist der Hebel des Thermostatschalters von rechts
nach links auf Stufe 0 zu drehen.
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ELEKTRO-BACKOFEN MIT SCHNELLGRILL

Modell 27L-1.5kW 20L-1.5kW
L.541 x H.115 x P.422 L.405 x H.115 x P.422
Rully o
Chagny )
Chagny 1400 o
Chagny 1800 o
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WARMESCHRANK
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Mit dem Warmeschrank kénnen Speisen warmgehalten werden, aulierdem bietet er lhnen eine
hohere Flexibilitat bei der Planung lhrer Gerichte. Das Funktionsprinzip ist einfach. Der Warmeschrank
besteht aus einem Heizelement, mit dem lhre Teller auf der gewlinschten Temperatur warm gehalten
werden kdnnen.

Der Warmeschrank wird Uber einen Heizstab im Bereich unter dem Herdboden aufgeheizt.

Beschreibung:

Der Warmeschrank aus emailliertem, hitzereflektierendem und vollstdndig warmedammendem
Stahlblech besteht aus vier Ebenen, in die Gitter der gastronomischen Norm GN 1/1 eingeschoben
werden kdnnen.

Der Warmeschrank wird serienmafig mit zwei Gittern geliefert.
Der Warmeschrank wird Uber einen Heizstab mit einer Leistung von 950 Watt geheizt.
Das Heizelement wird Uber einen Thermostatschalter auf der Bedienblende bedient.

Eine Kontrollleuchte neben dem Knebel zeigt die Thermostateinstellung des Heizelementes an. Sie
leuchtet auf und erlischt entsprechend der programmierten Temperatur.

Inbetriebnahme:

Der Warmeschrank muss eine Stunde vor dem Einstellen von Platten oder Gerichten vorgeheizt
werden.

Drehen Sie den Thermostatschalter im Uhrzeigersinn auf die gewahlte Einstellung. Die
Kontrollleuchte leuchtet auf. Sie erlischt wieder, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht worden
ist. Der Warmeschrank kann jetzt besttckt werden.

Zum Ausschalten ist der Knebel des Thermostatschalters von rechts nach links auf Stufe 0 zu drehen.

Benutzungsempfehlungen:

Wirempfehlen lhnen, den Warmeschrank vor der ersten Benutzung auf maximaler Thermostatstellung
etwa eine halbe Stunde leer aufzuheizen, um durch die Zusammensetzung der Mineralwolldammung
sowie durch bei der Herstellung zuriickgebliebene Fettreste entstehende Rauchgeriche zu
beseitigen. Diese Gertiche verschwinden nach mehrmaligem Benutzen des Backofens.

Stellen Sie keine Teller direkt auf den Herdboden, da diese aufgrund des schnellen Temperaturanstiegs
zerbrechen kénnten.

Ihre Platten oder Teller kdnnen je nach ausgewahlter Temperatur sehr heild werden. Ergreifen Sie
entsprechende Vorsorgemalinahmen, bevor Sie die Teller angreifen.

Achtung:
Der Warmeschrank dient nicht zum Wiederaufwarmen von Speisen.

Die hier warm gehaltenen Speisen missen vorher bereits die richtige Gar-, bzw. Serviertemperatur
haben.
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WARMESCHRANK

Modell 79 L -0.95 kW
L.328 x H.452 x P.535

Volnay/Vougeot [ ]

Chassagne/Chambertin

Cluny 1400

Chagny 1400

Fontenay

Citeaux

Cluny 1800

Chagny 1800

Sully 1800

Sully 2200
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REINIGUNG UND PFLEGE
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SchlieBen Sie vor der Durchfuhrung von Reinigungsarbeiten das
Gasabschlussventil und/oder sperren Sie die Stromzufuhr ab.

ACHTUNG

Es ist ausdriicklich davon abzuraten, das Gerat mit chlorierten
Produkten zu reinigen.

Lesen Sie sich die VorsichtsmaBnahmen und Anwendungsempfehlungen der
Produkte aufmerksam durch, die Sie fur die Reinigung und Pflege des Gerates
verwenden. Halten Sie sich an die gegebenen Anwendungsvorschriften.

& Verwenden Sie zum Reinigen des Gerats keinen Dampfgenerator

Offene Feuerstellen:

Fir eine leichtere Reinigung kdnnen die Brenner in zwei Teile zerlegt werden. Diese sind gesondert
Zu reinigen.

— Brennerdeckel:

Die Brennerdeckel bestehen aus massivem Messing. Reinigen Sie die Deckel mit einem weichen
Tuch, das mit einem speziellen Messingreiniger getrankt ist (Beispiel: MIROR®).

Sollte das Produkt mit Emaille in Beriihrung kommen, nicht abreiben (solche
Reinigungsprodukte enthalten normalerweise Scheuermittel). Sofort mit klarem
Wasser abspulen, ohne zu reiben.

Wenn die Deckel stark angegriffen sind, diese mit sehr feinem Schmirgelpapier polieren und
anschlielfend mit einem Kupferreiniger abreiben.

— Brennergehause:

Die Brennergehduse aus Aluminium beschlagen im Laufe der Zeit. Die Gehause regelmafig mit
einem Schleifkissen reinigen (Scotch Brite®).

Nach dem Entfernen von Topfaufsatzen und Brennern kann die Platte problemlos mit einem einfachen
Schwamm gereinigt werden.

Vermeiden Sie die Verwendung eines Scheuerschwamms oder eines scheuernden oder korrosiven
Reinigungsprodukts wie Backofenreiniger und Losungsmittel.

Achten Sie bei der Reinigung darauf, dass keine Fliissigkeit in die Brenneréffnungen eindringt.

Simmerplatte:

Eine heiBe Platte nicht mit Wasser reinigen, da dies zu Beschadigungen fuhren kann.
Eventuell Gbergelaufene Reste sofort entfernen. Dies erleichtert die Reinigung.

Verwenden Sie hierzu einen Schwamm mit Seifenwasser oder Scheuerpulver.
Glaskeramikplatte:

Diese Platten missen IMMER trocken gepflegt werden. Wischen Sie Kochtépfe ab, bevor Sie diese
auf den Kochfeldern abstellen.

Kalkriickstéande lassen sich mit hellem Branntweinessig entfernen. Reiben Sie Flecken mit einem
impragnierten Tuch ein, eine halbe Stunde ruhen lassen. AnschlieRend nachspulen und sorgfaltig
trocknen.

Edelstahlteile werden mit einem feuchten Schwamm und etwas sanftem Reinigungsmittel bei
hartnackigen Flecken gereinigt (beispielsweise CIF Amoniacal © ...).
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Sollte beim Kochen Zuckersirup auf die Glaskeramikplatte gelangen, schalten Sie das Kochfeld auf
Position 1 und entfernen Sie mithilfe eines Glaskeramikschabers mit Rasierklinge (beispielsweise
CERA Quick ®) UNVERZUGLICH den eingebrannten Rest.

ACHTUNG

Sollte ein Riss in der Glaskeramikplatte sichtbar werden, ist das Gerat sofort vom Netz zu
nehmen, um einen Stromschlag zu vermeiden. Benachrichtigen Sie lhren Installateur.

Gehause:

Zum Reinigen des Gehaduses sind spezielle Edelstahlireiniger (beispielsweise ZIP INOXYDABLE ©,
JOHNSON INOXYDABLE ®, PPZ INOXYDABLE ®) zu verwenden, in keinem Falle scheuernde Produkte.

Platte aus Edelstahl:

Die Platte ist vollstandig tiefgezogen oder mit Vertiefungen versehen, um eine gute Reinigung und
eine bessere Hygiene zu ermdglichen (keine Ruckhaltezonen). Die Platte ist mit nicht chlorierten
Flissigprodukten zu reinigen, um ein Verkratzen zu verhindern.

Befinden sich Flecken auf der Platte, verwenden Sie dann eine Lehmpaste und Seife, die in gro3en
Supermarkten erhaltlich sind.

Edelstahl:

Edelstahl kann einfach mit Seifenwasser oder eventuell Produkten auf Seifenbasis und Lehmpulver
(Silberstein, Tonstein) gereinigt werden.

Mit einem weichen Tuch oder saugfahigem Papier trocknen.

Keine chlorierten Produkte verwenden.

Messing:

Mithilfe eines weichen Tuchs, das mit einem speziellen Messingprodukt getrankt ist (beispielsweise:
MIROR®). Sollte das Produkt mit Emaille in Berlhrung kommen, nicht abreiben (solche
Reinigungsprodukte enthalten normalerweise Scheuermittel), sondern mit klarem Wasser abspdlen,
ohne zu reiben.

Eine andere Mdglichkeit besteht in der Verwendung einer festen Seife (Silberstein, Tonstein), die mit
einem befeuchteten Schwamm auf die zu reinigenden Bereiche aufgetragen wird.

Dieses Verfahren ist auch sehr wirkungsvoll zum Reinigen von Oberflachen aus Messing oder
verchromten oder Edelstahloberflachen, diese erhalten auerdem wieder ihren Glanz zurtck.

Emaille:

Verwenden Sie einen mit Seifenwasser getrankten Schwamm oder einen Fensterreiniger, niemals
jedoch Scheuerpulver.

Sie kdnnen auch Spiritus verwenden, dann aber nur, wenn das Gerat abgekuhlt ist.

Backofen:

Randelschrauben A etwas l6sen und leicht nach oben
driicken, um die Fihrungen herausnehmen zu kénnen.
Achtung: beim Wiedereinsetzen der FuUhrungen ist

sicherzustellen, dass diese korrekt befestigt worden sind:
sie mussen hinter den drei Schrauben eingepasst.

Die Fihrungen missen ordnungsgemaf wieder eingebaut
werden, um ein korrektes und sicheres Einsetzen von
Gittern und Rosten zu gewabhrleisten.
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REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigung der Herdwande und der Innentiir:

o
Clry, T
P near do I

Dricken Sie mit einer befeuchteten Edelstahlkugel, die mit einem herkdmmlichen Reinigungsmittel
getrankt ist (Geschirrspulmittel, Silberstein, Tonstein oder eventuell Natriumbikarbonat), auf die zu
reinigenden Oberflachen und flhren Sie dabei kreisformige Bewegungen aus.

Mit klarem Wasser mit einem ausgedrickten Schwamm abreiben.

Reinigung des Abdeckblechs der Turbine (Heil3luft-
und Multifunktions-Backofen):

Die im Umlaufbetrieb bei niedriger Temperatur auftretenden
Fettrickstande kdénnen zu Rauchentwicklung flhren.

Mindestens einmal jahrlich den Bereich hinter dem
Abdeckblech der Turbinen reinigen.

Losen Sie die 4 Schrauben ,:

Nach der Reinigung das Abdeckblech wieder zurticksetzen
und die Schrauben und Unterlegscheiben wieder
einsetzen. Achten Sie darauf, dass die vier Schrauben
korrekt angezogen werden.

Empfehlungen:

& Zur Vermeidung UberméaRiger Fettriickstande im

Inneren des Backofens empfehlen wir beim Zubereiten von Braten (rotes oder helles Fleisch,
Gefligel) die Verwendung hoher Backbleche (Schmortdpfe aus emailliertem Gusseisen,
Schisseln aus Terracotta). Hierdurch lasst sich auch eine gleichmafigere Garung erzielen und
es kann bei eventueller Verwendung eines Deckels der Bratensaft aufbewahrt werden.

(& Vermeiden Sie die Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln. Wenn Sie solche Produkte
benutzen mussen, |6sen Sie die Turdichtung und setzen Sie diese nach dem Reinigen wieder

ein.

(& Keine atzenden Produkte direkt auf die Heizstabe elektrischer Backdfen spriihen.
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Hinweis zur Entsorgung von Abfallen
elektrisch und elektronisch

Erlass2005-829vom 20. Juli2005iiber die Zusammensetzung von Elektro-und Elektronikgeriten

und die Entsorgung von Abfillen aus solchen Geriten zur Umsetzung der europiischen
Richtlinien 2002/95 / EG und 2002/96 / EG.

o Elektrische und elektronische Gerate sowie Elektro- und Elektronik-Altgerate (WEEE)
werden auf europaischer Ebene durch zwei Richtlinien geregelt, deren Zweck darin
besteht, die Verwendung gefahrlicher Stoffe in Elektro- und Elektronikgeraten und
andererseits die Wiederverwendung, das Recycling und andere Formen der Verwertung

von Elektro- und Elektronik-Altgeraten zu fordern, um die Abfallmenge zu verringern, die
entsorgt werden muss.

Jede nach dem 13. August 2005 in Verkehr gebrachte elektrische und
elektronische Ausriistung muss diese Kennzeichnung tragen.

Das Piktogramm bedeutet, dass das Gerat nicht mit anderen Abfallen entsorgt werden

B darf, sondern dass es getrennt gesammelt, recycelt, wiederverwendet oder recycelt
werden kann.

o Benutzer von Elektro- und Elektronikgeraten sind verpflichtet, Elektro- und Elektronik-
Altgerate nicht mit unsortiertem Siedlungsabfall zu entsorgen.

o Geeignete Sammelsysteme werden den Benutzern zur Verfligung gestellt.

o Um den Vorschriften zu entsprechen, ist das Industrieunternehmen von Lacanche

als Hersteller von Elektrogeraten Mitglied der Oko-Organisation ECO-SYSTEME -
Frankreich.

Durch die Einhaltung dieser Verordnungen vermeiden Benutzer elektrischer und
elektronischer Gerate potenziell schadliche Auswirkungen auf die Umwelt und die

menschliche Gesundheit. Sie tragen auch zur Erhaltung der natirlichen Ressourcen
bei.
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TECHNISCHEN DATEN

CORMATIN
RULLY
BEAUNE/BUSSY
CLUNY

CLUNY GRAND CHEF
CHAGNY

VOLNAY/VOUGEOT

TECHNISCHEN DATEN
93




CORMATIN

95

LG 731 G/E/ICT
LMG 731 G/E/ICT

LG 741 GIE/ICT
LMG 741 G/EICT

LCF 731 G/EICT

LVTR 741 E/ICT
LMCF 731 G/E/CT LMVTR 741 E/ICT LMVI731E/CT

LVI 731 E/ICT

RULLY 101
LG 732 E/ICT LG 742 E/ICT LCF 732 E/CT

LMG 732 E/CT LMG 742 E/CT LMCF 732 E/CT

BEAUNE/BUSSY 105
LG 962 GCT-D/ECT-D LG 962 GCT-G/ECT-G LVI 962 ECT-D LVI 962 ECT-G

LMG 962 GCT-D/ECT-D LMG 962 GCT-G/ECT-G LMVI 962 ECT-D LMVI 962 ECT-G

CLUNY 111

LG 1052 G/GE/E/GCT/ECT
LMG 1052 G/GE/E/GCT/ECT

LCF 1052 G/GE/E/GCT/ECT
LMCF 1052 G/GE/E/GCT/ECT

CLUNY GRAND CHEF

LVTR 1052 E/ECT
LMVTR 1052 E/ECT

LVI 1052 E/ECT
LMVI 1052 E/ECT

117

LG 1051 BG/BCT
LMG 1051 BG/BCT

LCF 1051 BG/BCT
LMCF 1051 BG/BCT

CHAGNY

LVTR 1051 BCT
LMVTR 1051 BCT

LVI 1051 BCT
LMVI 105 1BCT

123

LG 1053 G/GE/E/GCT/ECT
LMG 1053 G/GE/E/GCT/ECT

LCF 1053 G/GE/E/GCT/ECT
LMCF 1053 G/GE/E/GCT/ECT

VOLNAY/VOUGEOT

LVTR 1053 E/ECT
LMVTR 1053 E/ECT

LVI 1053 E/ECT
LMVI 1053 E/ECT

129

LG 1051 G/GE/E/IGCT/ECT
LMG 1051 G/GE/E/GCT/ECT

LCF 1051 G/GE/E/GCT/ECT
LMCF 1051 G/GE/E/GCT/ECT

LVTR 1051 E/ECT
LMVTR 1051 E/ECT

LVI 1051 E/ECT
LMVI 1051 E/ECT



TECHNISCHE DATENE

CORMATIN

LG 731 G/E/ICT — LG 741 G/E/CT — LCF 731 G/E/CT — LVTR 741 E/CT — LVI 731 E/CT

LMG 731 G/E/CT — LMG 741 G/E/CT — LMCF 731 G/E/CT — LMVTR 741 E/CT — LMVI 731 E/CT
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TECHNISCHE DATENE

RULLY

LG 732 E/ICT — LG 742 E/CT — LCF 732 E/CT

LMG 732 E/ICT — LMG 742 E/CT — LMCF 732 E/CT
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TECHNISCHE DATENE

BEAUNE / BUSSY

LG 962 GCT-D/ECT-D — LG 962 GCT-G/ECT-G — LVI 962 ECT-D — LVI 962 ECT-G

LMG 962 GCT-D/ECT-D — LMG 962 GCT-G/ECT-G — LMVI 962 ECT-D — LMVI 962 ECT-G
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TECHNISCHE DATEN

CLUNY

LG 1052 G/GE/E/GCT/ECT — LCF 1052 G/GE/E/GCT/ECT — LVTR 1052 E/ECT — LVI 1052 E/ECT

LMG 1052 G/GE/E/GCT/ECT — LMCF 1052 G/GE/E/GCT/ECT — LMVTR 1052 E/ECT — LMVI 1052 E/ECT
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TECHNISCHE DATEN

CLUNY GRAND CHEF

LG 1051 BG/BCT — LCF 1051 BG/BCT — LVTR 1051 BCT — LVI 1051 BCT

LMG 1051 BG/BCT — LMCF 1051 BG/BCT — LMVTR 1051 BCT — LMVI 1051 BCT
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TECHNISCHE DATENE

CHAGNY

LG 1053 G/GE/E/GCT/ECT — LCF 1053 G/GE/E/GCT/ECT — LVTR 1053 E/ECT — LVI 1053 E/ECT

LMG 1053 G/GE/E/GCT/ECT — LMCF 1053 G/GE/E/GCT/ECT — LMVTR 1053 E/ECT — LMVI 1053 E/ECT
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